
Das 1. umweltfreundliche Festzelt auf dem 
Cannstatter Wasen mit reinem Ökostrom

der Stadtwerke Stuttgart!

Gastgeber: Michael Wilhelmer
Wilhelmer Festbetriebe GmbH
Buschlestraße 2a  • 70178 Stuttgart
+(49)711  66419-400
www.schwabenwelt.de
willkommen@schwabenwelt.de

Öffnungszeiten: 
Mo. bis Do. 12:00 - 23:00 Uhr

Fr. 12:00 - 23:30 Uhr Sa. 11:00 - 23:30 Uhr 
So. 11:00 - 23:00 Uhr

Letzte Runde:
Sonntag bis Donnerstag 22:45 Uhr

Freitag und Samstag 23:15 Uhr

SchwabenWelt on 

instagram & facebook

Schwaben Bräu Volksfestbier (A1)          1,0  Liter   €  15,30
„Ein speziell zum Cannstatter Wasen eingebrautes, besonders vollmundiges Festbier. 
Der runde, würzig-süffige Charakter lädt ein zu unbeschwerter Gemütlichkeit. 
Genießen Sie diese Saisonspezialität jetzt frisch vom Faß im Glaskrug mit historischem 
Volksfestmotiv.“

Radler Volksfestbier (A3)                       1,0  Liter   €  15,30	
Freibier Alkoholfrei (A1)                        1,0  Liter   €  15,30

Bier für Leib und Seele
1878 fing alles an: Robert Leicht braute sein erstes Bier und nannte es SchwabenBräu. 
Sein Credo „bestes Bier nach bester Handwerkstradition” ist auch heute noch Verpflich-
tung  für unsere Braumeister. Streng nach dem Deutschen Reinheitsgebot und unter 
Einsatz ihres ganzen Wissens und ihrer Handwerkskunst stellen sie unterschiedlichste 
Bierspezialitäten her. Die meisten gibt es in der beliebten SchwabenBräu Bügelflasche - 
so auch das süffige Volksfestbier, das Sie hier frisch gezapft genießen können. Prosit!

Der Wasenhit 
Die SchwabenWelt 3-Literflasche 
in limitierter Auflage (A3)                    € 75,00

Wilhelmer’s Wasen Schnäpsle ZIEGLER
Honig Willi                                                       40%	   4 cl 	 €       11,50
Marillenbrand                                    	             40%             4 cl 	 €       11,50
Haselnuss                                       	              25%	   4 cl       €        11,50

Reisetbauer Schnäpsle
Williamsbirne                                                   40%	   5 cl 	 €       14,50
Marille                                                              40%	   5 cl 	 €       14,50

ZIEGLER ULTIMO Wildkräuterlikör        28%	  5 cl 	 €       12,90
Wildkräuter sind alles, nur nicht gefällig. Sie sind intensiv, eigenständig und 
voller Charakter. Genau daraus entsteht Ziegler Ultimo: maximale Kräuterfülle, 
kompromisslos verarbeitet nach dem Qualitätsanspruch der Brennerei Ziegler.

	                            brut (L)                               0,75 Liter    € 140,00

		              brut (L)                 1,5 Liter Magnum     € 295,00

                                                                   6 Liter und 15 Liter auf Anfrage

                                          ICE Imperial (L)                 0,75 Liter     € 175,00

		             ICE Imperial (L)     1,5 Liter Magnum     € 395,00

		             ICE rosé (L)                         0,75 Liter     € 185,00

Bierspezialitäten, diverse Schnäpse, Longdrinks, Champagner, Sekt und Wein
erhalten Sie an unseren Bars im Erdgeschoss an der Hasen Bar, auf der Empore an der Alm Bar, der Laurent Perrier Bar und der Ampulle Bier & Gin Bar.

Bier-Spezialitäten Weine aus’m Krügle

WEISS 2025 Verrenberger Lindelberg Riesling, QbA trocken Dezentes Bukett, kräftiger Alkohol, milde Säure

ROT 2025 Verrenberger Lindelberg, Trollinger mit Lemberger, QbA herzhaft, fruchtig, pikant

ROSÉ 2025 Verrenberger Lindelberg Schwarzriesling, Weißherbst, QbA halbtrocken, spritzig, frisch		
								                                                         1,0 Liter   €    38,00	
   									                 aussem Krügele   0,4 Liter  €    15,30

										           als Schorle  0,4 Liter   €    11,90

Weine im Fläschle                                                                                                                                    	        

2025 „Wilhelmer’s” Grauburgunder QbA trocken (L)
Zarter Duft, feine Mineralität, angenehme Saftigkeit                                                   	                                 0,75 Liter    €    43,00	
                 						                                                                      1,5 Liter    €   99,00	

2024  „Wilhelmer’s” Merlot QbA trocken (L)

Feines Brombeeraroma, gehaltvoll, angenehmes Tannin.        		                                                 0,75 Liter    €    43,00

2025 „Wilhelmer’s” Pinot meunier Rosé QbA (L)                                 			    0,75 Liter     €    43,00

2025 „Wilhelmer FUN“ Chardonnay Qba  (L)                                                                                0,75 Liter    €    46,00
Schmeckt wie eine Nacht in einer internationalen Großstadt, die voller 
Überraschungen steckt. Weich und rund am Gaumen.

2025 Grauburgunder ST.uttgart (L                       				                                    0,75 Liter   €    55,00

								                                          Magnum 1,5 Liter    €  125,00	

		                                                                                                                       Doppel-Magn. 3,0 Liter    €  285,00

2024 Sauvignon Blanc „We love Wasen“ (L)                        		                                 0,75 Liter     €    55,00

2024 Cuveé „Es eskaliert eh“ Enoteca & Friends (L)                                      		    0,75 Liter    €    55,00
Das Cuvée aus Riesling und Müller-Thurgau zeigt intensive Aromen von Grapefruit,Birne und Quitte.

2024 „My Husband is out of town“ Enoteca & Friends (L)                                      	                 0,75 Liter    €    55,00
Ein leichter trockener Rosé mit Noten von frischen Erdbeeren & eleganten Himbeeren!

2025 Wilhelmer Weißer Burgunder Weinmanufaktur Stuttgart (L)                                        0,75 Liter    €    57,00
Dezente Fruchtnoten. Macht Lust auf mehr.     		                                                

2025 Grauer Burgunder „Almauftrieb“ Nahe, Deutschland (L)                                      	   0,75 Liter    €    57,00
Cuveé Grauburgunder und Chardonnay, trocken. 

2025  Weiß und Frei, Jungspund, Schloss Affaltrach (L)                                         	                  0,75 Liter    €    46,00
Fruchtbetonte Weißwein-Aromatik ohne Alkohol        		                                                

Sekt
„Wilhelmer’s” Riesling Brut  b.A. Schloss Affaltrach (L)                                                            0,75 Liter     €     49,50
Elegant, markant, brilliant 							              Magnumflasche 1,5 Liter     €  110,00

„Wilhelmer’s” Rosé Trocken Schloss Affaltrach (L)   				                    0,75 Liter    €     49,50
Duftig, spritzig, frisch						                              Magnumflasche 1,5 Liter   €  110,00

SAPHIR Alkoholfreier Sekt Schloss Affaltrach (L)   				                    0,75 Liter    €     49,50
Duftig, spritzig, frisch			 

      				                                                       			                                                                                                    

Ein Grauburgunder mit Charakter. Duft nach reifen Melonen und 
Steinobst, kräftigem Körper und sehr harmonisches Süße-Säure Spiel. 

Ein jugendlicher, unkomplizierter Sauvignon Blanc vom Weingut
Emil Bauer aus der Südpfalz. Duft nach Stachelbeere, Kiwi und Limette. 

Tafelwasser                                0,5 Liter      €      5,90 

Apfelsaftschorle	            0,5 Liter      €      7,50

Pepsi Cola (2,13)	                          0,5 Liter      €      7,50

Mirinda (2,3)	                          0,5 Liter      €      7,50

Zitronenlimonade 	            0,5 Liter      €      7,50

ColaMix (2,3, 13)	                          0,5 Liter      €      7,50

Alkoholfreie Getränke

Heiße Getränke
Hochland Kaffee                     Becher         €     9,50 
Wird serviert im SchwabenWelt Kaffeebecher 
(inkl. Becher aus Porzellan) Pfand                       €      6,50

  

Der SchwabenWelt 
Maßkrug aus Glas
Aus diesem Maßkrug trinkt 
die ganze SchwabenWelt 
je € 14,50  (ohne Bier)

RED BULL (1,2,6, 13)	          0,25 Liter      €      7,50

Teinacher Gourmet Medium       0,75 Liter      €      9,90

Teinacher Gourmet Still              0,75 Liter      €      9,90

[alkoh
olfrei]

[alkoh
olfrei]

�erzlich �illkommen
in der SchwabenWelt 

�ir wünschen �hnen
�iel �er�nü�en

Wilhelmer Catering | Amici - Club Restaurant Bar | Wilhelmer‘s Schwabenwelt | Weinstuben Stuttgarter Stäffele
Ampulle The Gin & Beef Club - Stuttgart | Stuttgarter Schlachthof | Schweine Museum | Stäffele City-Appartements

The Dry Gin & Beef Club - Berlin

www.wilhelmer-gastronomie.de

��eisen un� �eträn�e
      �nno 2026

CHAMPAGNER

MOËT & CHANDON 
PHARRELL LIMITED EDITION KOLLEKTION
Pharrell Williams ist ein visionärer Ausnahmekünstler, 
Produzent, Songwriter (Happy) und Kreativdirektor der 
Herrenkollektion von Louis Vuitton mit u.a. 13 Grammy 
Awards. Die Flaschen des Moet & Chandon Brut Impérial
werden mit perlmuttartigen Schriftzügen signiert. 

PHARRELL  SET           3 X 0,75 Liter    € 399,00

GASTHAUS BIERGARTEN CAFE SCHWEINE-MUSEUMGASTHAUS BIERGARTEN CAFE SCHWEINE-MUSEUM



Verehrte Gäste, wir möchten Sie darauf hin-
weisen, dass in unserem Zelt teilweise oder 
ständig folgende Medien live übertragen oder 
Aufnahmen zur späteren Sendung erstellt wer-
den: Radio, Fernsehen, Internet-Webcams.
Tägliche neue Fotos finden Sie auf:
www.schwabenwelt.de

		

SchwabenWelt Seidentuch
Der begehrteste Wasen-Artikel für
Damen und Herren. Ein echtes 
Sammlerstück. Material: 100% Seide 
Größe: 53 x 53 cm        je  € 25,00

                                                                                                                                               

SchwabenWelt Regenschirm
Es kann nie schaden, ihn dabei zu haben.

                                       je   € 12,50

Der SchwabenWelt 
Maßkrug aus Glas
Aus diesem Maßkrug trinkt 
die ganze SchwabenWelt 
 je   € 14,50 (ohne Bier)

KRÜGER Champagnerkrug
Warum nur aus Gläsern trinken? 
je   € 19,90

Wanda & Willi 
Unsere sauguten Schwaben-
Welt Maskottchen aus Plüsch
ca. 25 cm hoch, je    € 19,50

Der SchwabenWelt Pin 2026
Das Must-Have für alle SchwabenWelt-Fans,   
verschiedene Motive ab  € 6,00

Tagesessen 1. Woche
Montag
Saftiges Kesselfleisch von Schwein 1,3,7,9,G        €  13,90

mit Sauerkraut von den Fildern und Bröselknödel

Dienstag
Schwäbisch, pikantes Metzgergulasch A1, C, I   €  13,90

mit Eierspätzle 

Mittwoch 
Geschmorter Sauerbraten 1,3,5,7,I,J                   €  13,90

an Bratensauce mit feinen Kräuterspätzle und Gemüse 

Donnerstag
Goldgelb gebackenes Backhendl 1,3,7,9,A1,C,G,I,JL  € 13,90

mit Kartoffel-Gurkensalat und steirischem Kürbiskernöl

Freitag
Stuttgarter Leberkäse 1,2,3,4,6,A1,C,G,I,J                            €  13,90

mit Zwiebelsoße, Kartoffelsalat und Schnittlauch    

Tagesessen 2. Woche
Montag 
Stäffeles Pfifferlingsknödel 1,3,7,9,A1,C,G,I,J              € 13,90

mit Petersilie und Pfifferlingsrahmsauce

Dienstag
Überbackene Maultaschen 1,3,7,A1,C,G,I           € 13,90

mit Kartoffelsalat 

Mittwoch
Geschmorter Rindertafelspitz  3,5,7,G                   €  13,90

mit Meerrettichsauce und Bouillonkartoffeln 

Donnerstag
Cordon Bleu vom Schwein 1,3,7,C,G                        €  13,90

mit Salatteller der Saison und steirischen Kürbiskernöl 

Freitag
Deftiger Schweinekrustenbraten 1,3,,7,C, G       €  13,90

mit Sauerkraut, Omas‘s Kartoffelknödel und Hopfensoße 

Warme Küche bis 22:30 Uhr
Wir freuen uns, Sie mit unserem gesamten Küchenteam
und unserem Küchenchef Rene Tepper in der SchwabenWelt 
kulinarisch verwöhnen zu dürfen! 

Aus unserer Suppenküche

Herzhaftes Gulaschtöpfle (1,2,A1,G,I)                         € 13,90	

Mit pikanter roter Paprika und Schmand in der Löwenkopfterrine	

	

Original Gaisburger Marsch 1,3,7,A1,C,G,I  	                    €  17,90

Erika Wilhelmers Lieblingsgericht                                         
Mit zartem Ochsenfleisch, Kartoffeln, Spätzle in der Rinderbrühe,

Zwiebelschmelze und viel Schnittlauch

Zum Vesper oder auch als Vorspeise

Cremiger Obatzter (1, A1, G)                                                                                    €  14,90	

Würzig angemachter „Biergarten“- Käse mit knackigem rotem Rettich,

dazu knuspriges Bauernbrot			 

	

Südtiroler Speck- und Schinkenjause   (1, 3, 4, 7, 9, G, J,I)               pro Person   €  19,90

Zarter Bauern Kochschinken, dazu Bergblumen Speck und Kaminwurzen

mit frisch geriebenem Meerrettich, sonnengetrockneten Strauchtomaten und Gewürzgurke, 

serviert mit Fassbutter und Steinofenbrot	  (ab 2 Personen)

	

Alpen-Käsebrettle  (1, A1, G, J )                                                               pro Person   €  19,90	             

Herzhafter Emmentaler, Gouda und würzige Appenzeller Würfel,

dazu Feigensenf, Fassbutter mit feinem Meersalz und knusprigen Bauernbrot

( ab 2 Personen)	

	

Wasen Raditeller mit mildem südtiroler Bauernspeck  (1, 3, 7, 9, G)            € 11,90	

Dazu Schnittlauchbrot, Radiesle und Wilhelmers Radisalz

 

„Garten-Brettle“ - Das Beste vorab  (1,  A1, G)                               pro Person    €  17,90	

Knackiger Radieschenstrauß und Radischnecke mit grobem Salz, kleine Finger Karöttle, 

Selleriestifte und Gurkenstäbchen, scharfer Kren und Sauerrahmdip, garniert 

mit Schnittlauchhäppchen (ab 4 Personen)

	

„Brotzeit-Brettle“ (1,3,7,9,G, ,J)                                                               pro Person    € 18,90	

Traditionelles Vesperbrettle mit saftiger Bauernlandwurst und feinem Wachholderschinken 

von der Hausmetzgerei Widmayer, zartgeräuchertem Rohschinken, handgemachter 

Gipflkäse, würziger Obatzter, geräucherte Mettenden herzhaft angemacht 

mit roten Zwiebelringen und Develey Senf (ab 4 Personen) 

Feine Wasen-Brotspezialitäten (A1,A2,A3,A4,A5,A6)                              €  9,90	

im Brotsäckle serviert (für 2 Personen)
	

Riesen Wasenbretzel (A1,A2,A3,A4,A5,A6)                                                 €  9,90

Gruß zum Wasen (Täglich von 11 bis 14 Uhr) 

Aus unserer Hausmetzgerei Widmayer 1,3,4,7,J,C,G                                          €   9,90	

1 Paar Weißwürste Münchner Art mit süßem Senf und Brez´n 

NEU & VEGAN Unsere Schwaben Pinsa  (1,2,A1,C,G,I,J )                                 €  22,90	

Herzhaft belegt mit Bodensee Burrata, getrockneten Tomaten, Rucola, Pfifferlingen und jungem Lauch  	

Die SchwabenWelt -Pins
Das Must-Have für alle 

SchwabenWelt-Fans ab  €  4,50	

Warme Wasen Spezialitäten
Ein halbes saftiges Wasen-Göckele (A1, G)                                                                                                          €  16,90	
Aus kontrollierter Bodenhaltung vom Geflügelhof Borgmeier, mit Rosmarin und frischer Almbutter
am Spieß knusprig gegrillt, dazu ein lauwarmes Weckle

Eine halbe kross gebratene Bauernente (1, 3, 7, 9, A1)		                                                                €  39,90	
An kräftiger Lemberger-Sauce im Emaillepfännle serviert, mit unserem Apfelrotkraut
vom Bauer Schumacher von den Fildern und handgedrehtem groben Kartoffelknödel	

Ganze knusprige Schweinshaxe vom Drehgrill  (A1, G)		                                                                €  24,90	
Kräftig gebeizt nach traditionellem Hausrezept und mit Schwarzbier glasiert, dazu ein lauwarmes Weckle 

Brauhausschnitzel Wiener Art vom Schwein (1,3,7,A1,C,G)		                                                               €  32,90
Mit Zitronenkörbchen und Kartoffel-Gurkensalat, garniert mit frischer Petersilie

6 Nürnberger Bratwürstle (1,3,7,9,G)		                                                                                              €  21,90
6 Rostbratwürste vom Grill auf deftigem Filderfasskraut und groben Kartoffelknödeln,
abgeschneckt mit einer Priese Muskat und serviert mit krossen Zwiebeln

„Krüger Volksfestpfanne“ 1,3,4,7,9,A1,C, G     pro Person (ab 4 Personen)	                                                              €  48,90	                                         
Alles was zum Schwaben Bräu Festbier passt. Das Beste vom Wasen-Göckele, kross gebratene Bauernente, 
knusprige Schweinshaxe, saftiger. Spanferkelrollbraten, gegrillte Nürnbergerle, hausgemachtes Rotkraut, 
Sauerkraut von den Fildern, Semmelknödel frisch aus dem Sud, mit Schnittlauch und Bratensaft, 
in der großen, rustikalen Pfanne serviert  

Vital, Vegetarisch & Vegan
SchwabenWelt Fit-Vital  A1,I,		                                                                                                              €  18,90	
Herbstliche Blattsalate mit gerösteten Brotchips an Kürbiskernöl, Tomaten, Zwiebeln
und Wildkräutern von der Gärtnerei Keltenhof

Wurstsalat mal anders  1,3,5,7,G		                                                                                                              €  16,90	
Streifen von der veganen Fleischwurst, herzhaft abgeschmeckt mit Essiggurken und Radieschen, 
frischer Blattpetersilie und roten Zwiebelringen 

Veganer Superfood Salat A1, G, J		                                 		                                                  € 19,90
Bunter Salat mit herzhaft gegrilltem Planted Chicken, Giji Beeren, Mangoragout, Gurken und Wiesenkräutern
	

Allgäuer Käsespätzle 1,A1,G		                                                                                                              €  16,90 
mit würzigem Bergkäse gratiniert, Zwiebelschmelze, brauner Butter und frischem Schnittlauch

Vegane Gemüsemaultaschen (1,A1,C,G,I,J)		                                                                                               €  19,90	 

Zwei vegane Maultaschenn von Bürger mit Tomaten-Zwiebel-Salsa.

Klassiker aus dem Stäffele
Original Schwäbische Maultaschen (1,3,7,9,A1,C,G,I,J)		                                                                 €  19,90
Traditionell gefüllt, mit reichlich Zwiebelschmelze, Bratensoße, Kartoffelsalat und frischem Schnittlauch garniert

Stuttgarter Pfännle, der Klassiker  (1,3,7,A,C,G)	  	                                                                              €  34,90
Mit Schweinemedaillons vom Staufenfleisch auf Eierspätzle, 
cremiger Pilz-Rahm-Soße und knackiger Petersilie, im Pfännle serviert

„Erika’s” Saure Kutteln Oft kopiert, nie erreicht (1,2,3,7,A1)		                                                                €  17,90	
Mit Schwäbischen Apfelbrand gekocht, dazu knuspriges Bauernbrot. Nur echt aus dem Stuttgarter Stäffele! 	
		

Schwäbischer Linsenteller (1,2,3,7,9,A1,C,G,I)                                                                                                            €  18,90	
Mit Eierspätzle, geräuchertem Bauchspeck und knackigen Saitenwürstle von der Metzgerei Widmayer

Unsere Empfehlung aus dem Dry Gin & Beef Club Ampulle
Beef Club Burger (1,2,3,4,5,7,9,A1,C,G)                                                           € 26,90	

Black Burger - 100% Beef mit geschmolzenem Alpenkäse, knackigem Romanasalat,

sonnengereiften Tomate, Gurkenrelish und BBQ-Soße, dazu gebackene Zwiebelringe 

Ein Gruß aus dem Stuttgarter Schlachthof                  

„Sau Gut“ ( 1,3,7,G,I,J)                                                                                   €  25,90

Schweinsbäckle im Trollingersößle geschmort, mit buntem Wurzelgemüse, 

kräftigem Meerrettich und Eierspätzle, im Emaillepfännle serviert

Spezialitäten aus dem Stuttgarter Stäffele
„Heimatnah“  ( 1,3,7,9,G,J )                              			             € 29,90

Feine Rinderroulade vom Vintage Alpen Beef mit Spreewald-Gurke, Erdäpfelknödel

und Rauchspeck-Knusper, mit Petersilie garniert

Beilagen
Filderfasskraut, Apfelrotkraut (1, 3, 7, 9)                             € 6,90

Kartoffelknödel (1,C,G), Semmelknödel (1, A1,C,G)                € 6,90                                                                                                                 

Spätzle (A1,C,G)  					              € 6,90

Krautsalat (1, 3,7,9)                                                                       € 6,90	

Kartoffelsalat ( I, J)                                                                    € 6,90	

Pommes (7) nur Samstag und Sonntag bis 16:00 Uhr                € 6,90	

Süße Sachen „zom`s Göschle verwöhne“
Backfrische Apfelküchle (1,4,5,A1,C,G) 	                        €  13,90 

Auf feiner Bourbon Vanillesauce mit Zimtzucker bestreut 

Hausgemachter Ofenschlupfer (1,A1,C,G,H1,H3,H6)	         €  13,90	

Mit beschwipsten Rumrosinen, saftigen Apfelwürfeln 

an feiner Bourbon Vanillesauce

Topfenknödel  1,4,5,A1,C,G                                                      € 13,90	

Gefüllt mit Pinzgauer Zwetschge, in süßen Briochebröseln gewälzt, 

auf Fruchtspiegel serviert
	

Dessertturm  „Das Beste aus unserer Pâtisserie”   p.Person  € 17,90	

Leckere Variationen für alle Schleckergöschle (ab 3 Personen) (1,3,4,5,A1,C,G,H1,H3,H6)

Schokoladensouffle mit frischen Früchten, hausgemachtem Ofenschlupfer und Topfenknödel. 

Garniert mit frischen Früchten, feiner Bourbon Vanillesauce in der Etagere serviert.                                                     

Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten sind heute weit verbreitet. Damit Sie in den Wilhelmer Festbe-

trieben unbeschwert essen können, haben wir alle Speisen, die  mögliche Allergene enthalten, gekennzeichnet. Sie 

finden oben aufgeführt die Abkürzungen mit der jeweiligen Beschreibung. Kreuzkombinationen bei den einzel-

nen Zutaten sowie technisch unvermeidbare Verunreinigungen bei den Produkten können nicht ausgeschlossen 

werden. Wir lehnen jede Verantwortung ab, für Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zu Verfügung gestellt 

werden. Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt darüber 

hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

Darüber berät Sie gerne unser Servicepersonal.

Zusatzstoffe 
1) mit Konservierungsstoff
2) mit Farbstoff
3) mit Antioxidationsmittel
4) mit Süssungsmittel
5) mit einer Zucker-Art und Süssungsmitteln
6) enthält eine Phenylalaninquelle
7) mit Phosphat
8) geschwefelt
9) mit Geschmacksverstärker
10) geschwärzt
11) gewachst
12) chininhaltig
13) coffeinhaltig
14) gentechnisch verändert

Allergene Stoffe
A)  Glutenhaltiges Getreide
A1)  Glutenhaltiges Getreide 
(Weizen)
A2 ) Glutenhaltiges Getreide 
(Roggen)
A3)  Glutenhaltiges Getreide (Gerste)
A4)  Glutenhaltiges Getreide (Hafer)
A5)  Glutenhaltiges Getreide (Dinkel)
A6)  Glutenhaltiges Getreide (Kamut)
B) Krebstiere
C) Eier
D) Fisch
E) Erdnüsse
F) Soja*
G) Milch und Laktose

H) Schalenfrüchte
H1) Schalenfrüchte (Haselnuss)
H 2) Schalenfrüchte (Pecannuss)
H3) Schalenfrüchte (Walnuss)
H4 ) Schalenfrüchte (Paranuss)
H5) Schalenfrüchte (Macadamianuss)
H6) Schalenfrüchte (Mandel)
H6) Schalenfrüchte (Cashewnuss)
H7 ) Schalenfrüchte (Pistazie)
I) Sellerie
J) Senf
K) Sesamsamen
L) Schwefeldioxid und Sulfite
M) Lupine
N) Weichtiere

Allergen Auszeichnungen
Jägermeister
Orange
Mit Orangen aus 
Sizilien
2 cl  (33% )
€  6,00

 

Wilder Willi
Birnenlilkör (15%)  

2 cl   €  6,00

Wilhelmer
Williams
2 cl   (34%) €  6,00

Baristi Espresso
Martini Shot
2 cl (25%) €  6,00

Hits für Kids
Pumba (2,G)                  			         € 13,90                                                             

Kleines Naturschnitzel von der Putenbrust      

mit Butterkartoffeln und Sauce

Dumbo (2,A1,C,G)			                        €   9,90 
Eierspätzle mit Bratensauce                            

Original Muh-Muh‘s
Toffee & Vodka 
Sahnelikör 
20 ml (17%) €  5,00

Wilhelmer 
Obstler
2 cl   (34%) €  6,00

Jägermeister
2 cl  (35% )
€  6,00

 

Verehrte Gäste, wir möchten Sie 
darauf hinweisen, dass in unserem 
Zelt teilweise oder ständig folgende 
Medien live übertragen oder Aufnah-
men zur späteren Sendung erstellt 
werden: Radio, Fernsehen, Internet-
Webcams.
Tägliche neue Fotos finden Sie auf:
www.schwabenwelt.de

.meiko-stuttgart.dewww



Verehrte Gäste, wir möchten Sie darauf hin-
weisen, dass in unserem Zelt teilweise oder 
ständig folgende Medien live übertragen oder 
Aufnahmen zur späteren Sendung erstellt wer-
den: Radio, Fernsehen, Internet-Webcams.
Tägliche neue Fotos finden Sie auf:
www.schwabenwelt.de

		

SchwabenWelt Seidentuch
Der begehrteste Wasen-Artikel für
Damen und Herren. Ein echtes 
Sammlerstück. Material: 100% Seide 
Größe: 53 x 53 cm        je  € 25,00

                                                                                                                                               

SchwabenWelt Regenschirm
Es kann nie schaden, ihn dabei zu haben.

                                       je   € 12,50

Der SchwabenWelt 
Maßkrug aus Glas
Aus diesem Maßkrug trinkt 
die ganze SchwabenWelt 
 je   € 14,50 (ohne Bier)

KRÜGER Champagnerkrug
Warum nur aus Gläsern trinken? 
je   € 19,90

Wanda & Willi 
Unsere sauguten Schwaben-
Welt Maskottchen aus Plüsch
ca. 25 cm hoch, je    € 19,50

Der SchwabenWelt Pin 2026
Das Must-Have für alle SchwabenWelt-Fans,   
verschiedene Motive ab  € 6,00

Tagesessen 1. Woche
Montag
Saftiges Kesselfleisch von Schwein 1,3,7,9,G        €  13,90

mit Sauerkraut von den Fildern und Bröselknödel

Dienstag
Schwäbisch, pikantes Metzgergulasch A1, C, I   €  13,90

mit Eierspätzle 

Mittwoch 
Geschmorter Sauerbraten 1,3,5,7,I,J                   €  13,90

an Bratensauce mit feinen Kräuterspätzle und Gemüse 

Donnerstag
Goldgelb gebackenes Backhendl 1,3,7,9,A1,C,G,I,JL  € 13,90

mit Kartoffel-Gurkensalat und steirischem Kürbiskernöl

Freitag
Stuttgarter Leberkäse 1,2,3,4,6,A1,C,G,I,J                            €  13,90

mit Zwiebelsoße, Kartoffelsalat und Schnittlauch    

Tagesessen 2. Woche
Montag 
Stäffeles Pfifferlingsknödel 1,3,7,9,A1,C,G,I,J              € 13,90

mit Petersilie und Pfifferlingsrahmsauce

Dienstag
Überbackene Maultaschen 1,3,7,A1,C,G,I           € 13,90

mit Kartoffelsalat 

Mittwoch
Geschmorter Rindertafelspitz  3,5,7,G                   €  13,90

mit Meerrettichsauce und Bouillonkartoffeln 

Donnerstag
Cordon Bleu vom Schwein 1,3,7,C,G                        €  13,90

mit Salatteller der Saison und steirischen Kürbiskernöl 

Freitag
Deftiger Schweinekrustenbraten 1,3,,7,C, G       €  13,90

mit Sauerkraut, Omas‘s Kartoffelknödel und Hopfensoße 

Warme Küche bis 22:30 Uhr
Wir freuen uns, Sie mit unserem gesamten Küchenteam
und unserem Küchenchef Rene Tepper in der SchwabenWelt 
kulinarisch verwöhnen zu dürfen! 

Aus unserer Suppenküche

Herzhaftes Gulaschtöpfle (1,2,A1,G,I)                         € 13,90	

Mit pikanter roter Paprika und Schmand in der Löwenkopfterrine	

	

Original Gaisburger Marsch 1,3,7,A1,C,G,I  	                    €  17,90

Erika Wilhelmers Lieblingsgericht                                         
Mit zartem Ochsenfleisch, Kartoffeln, Spätzle in der Rinderbrühe,

Zwiebelschmelze und viel Schnittlauch

Zum Vesper oder auch als Vorspeise

Cremiger Obatzter (1, A1, G)                                                                                    €  14,90	

Würzig angemachter „Biergarten“- Käse mit knackigem rotem Rettich,

dazu knuspriges Bauernbrot			 

	

Südtiroler Speck- und Schinkenjause   (1, 3, 4, 7, 9, G, J,I)               pro Person   €  19,90

Zarter Bauern Kochschinken, dazu Bergblumen Speck und Kaminwurzen

mit frisch geriebenem Meerrettich, sonnengetrockneten Strauchtomaten und Gewürzgurke, 

serviert mit Fassbutter und Steinofenbrot	  (ab 2 Personen)

	

Alpen-Käsebrettle  (1, A1, G, J )                                                               pro Person   €  19,90	             

Herzhafter Emmentaler, Gouda und würzige Appenzeller Würfel,

dazu Feigensenf, Fassbutter mit feinem Meersalz und knusprigen Bauernbrot

( ab 2 Personen)	

	

Wasen Raditeller mit mildem südtiroler Bauernspeck  (1, 3, 7, 9, G)            € 11,90	

Dazu Schnittlauchbrot, Radiesle und Wilhelmers Radisalz

 

„Garten-Brettle“ - Das Beste vorab  (1,  A1, G)                               pro Person    €  17,90	

Knackiger Radieschenstrauß und Radischnecke mit grobem Salz, kleine Finger Karöttle, 

Selleriestifte und Gurkenstäbchen, scharfer Kren und Sauerrahmdip, garniert 

mit Schnittlauchhäppchen (ab 4 Personen)

	

„Brotzeit-Brettle“ (1,3,7,9,G, ,J)                                                               pro Person    € 18,90	

Traditionelles Vesperbrettle mit saftiger Bauernlandwurst und feinem Wachholderschinken 

von der Hausmetzgerei Widmayer, zartgeräuchertem Rohschinken, handgemachter 

Gipflkäse, würziger Obatzter, geräucherte Mettenden herzhaft angemacht 

mit roten Zwiebelringen und Develey Senf (ab 4 Personen) 

Feine Wasen-Brotspezialitäten (A1,A2,A3,A4,A5,A6)                              €  9,90	

im Brotsäckle serviert (für 2 Personen)
	

Riesen Wasenbretzel (A1,A2,A3,A4,A5,A6)                                                 €  9,90

Gruß zum Wasen (Täglich von 11 bis 14 Uhr) 

Aus unserer Hausmetzgerei Widmayer 1,3,4,7,J,C,G                                          €   9,90	

1 Paar Weißwürste Münchner Art mit süßem Senf und Brez´n 

NEU & VEGAN Unsere Schwaben Pinsa  (1,2,A1,C,G,I,J )                                 €  22,90	

Herzhaft belegt mit Bodensee Burrata, getrockneten Tomaten, Rucola, Pfifferlingen und jungem Lauch  	

Die SchwabenWelt -Pins
Das Must-Have für alle 

SchwabenWelt-Fans ab  €  4,50	

Warme Wasen Spezialitäten
Ein halbes saftiges Wasen-Göckele (A1, G)                                                                                                          €  16,90	
Aus kontrollierter Bodenhaltung vom Geflügelhof Borgmeier, mit Rosmarin und frischer Almbutter
am Spieß knusprig gegrillt, dazu ein lauwarmes Weckle

Eine halbe kross gebratene Bauernente (1, 3, 7, 9, A1)		                                                                €  39,90	
An kräftiger Lemberger-Sauce im Emaillepfännle serviert, mit unserem Apfelrotkraut
vom Bauer Schumacher von den Fildern und handgedrehtem groben Kartoffelknödel	

Ganze knusprige Schweinshaxe vom Drehgrill  (A1, G)		                                                                €  24,90	
Kräftig gebeizt nach traditionellem Hausrezept und mit Schwarzbier glasiert, dazu ein lauwarmes Weckle 

Brauhausschnitzel Wiener Art vom Schwein (1,3,7,A1,C,G)		                                                               €  32,90
Mit Zitronenkörbchen und Kartoffel-Gurkensalat, garniert mit frischer Petersilie

6 Nürnberger Bratwürstle (1,3,7,9,G)		                                                                                              €  21,90
6 Rostbratwürste vom Grill auf deftigem Filderfasskraut und groben Kartoffelknödeln,
abgeschneckt mit einer Priese Muskat und serviert mit krossen Zwiebeln

„Krüger Volksfestpfanne“ 1,3,4,7,9,A1,C, G     pro Person (ab 4 Personen)	                                                              €  48,90	                                         
Alles was zum Schwaben Bräu Festbier passt. Das Beste vom Wasen-Göckele, kross gebratene Bauernente, 
knusprige Schweinshaxe, saftiger. Spanferkelrollbraten, gegrillte Nürnbergerle, hausgemachtes Rotkraut, 
Sauerkraut von den Fildern, Semmelknödel frisch aus dem Sud, mit Schnittlauch und Bratensaft, 
in der großen, rustikalen Pfanne serviert  

Vital, Vegetarisch & Vegan
SchwabenWelt Fit-Vital  A1,I,		                                                                                                              €  18,90	
Herbstliche Blattsalate mit gerösteten Brotchips an Kürbiskernöl, Tomaten, Zwiebeln
und Wildkräutern von der Gärtnerei Keltenhof

Wurstsalat mal anders  1,3,5,7,G		                                                                                                              €  16,90	
Streifen von der veganen Fleischwurst, herzhaft abgeschmeckt mit Essiggurken und Radieschen, 
frischer Blattpetersilie und roten Zwiebelringen 

Veganer Superfood Salat A1, G, J		                                 		                                                  € 19,90
Bunter Salat mit herzhaft gegrilltem Planted Chicken, Giji Beeren, Mangoragout, Gurken und Wiesenkräutern
	

Allgäuer Käsespätzle 1,A1,G		                                                                                                              €  16,90 
mit würzigem Bergkäse gratiniert, Zwiebelschmelze, brauner Butter und frischem Schnittlauch

Vegane Gemüsemaultaschen (1,A1,C,G,I,J)		                                                                                               €  19,90	 

Zwei vegane Maultaschenn von Bürger mit Tomaten-Zwiebel-Salsa.

Klassiker aus dem Stäffele
Original Schwäbische Maultaschen (1,3,7,9,A1,C,G,I,J)		                                                                 €  19,90
Traditionell gefüllt, mit reichlich Zwiebelschmelze, Bratensoße, Kartoffelsalat und frischem Schnittlauch garniert

Stuttgarter Pfännle, der Klassiker  (1,3,7,A,C,G)	  	                                                                              €  34,90
Mit Schweinemedaillons vom Staufenfleisch auf Eierspätzle, 
cremiger Pilz-Rahm-Soße und knackiger Petersilie, im Pfännle serviert

„Erika’s” Saure Kutteln Oft kopiert, nie erreicht (1,2,3,7,A1)		                                                                €  17,90	
Mit Schwäbischen Apfelbrand gekocht, dazu knuspriges Bauernbrot. Nur echt aus dem Stuttgarter Stäffele! 	
		

Schwäbischer Linsenteller (1,2,3,7,9,A1,C,G,I)                                                                                                            €  18,90	
Mit Eierspätzle, geräuchertem Bauchspeck und knackigen Saitenwürstle von der Metzgerei Widmayer

Unsere Empfehlung aus dem Dry Gin & Beef Club Ampulle
Beef Club Burger (1,2,3,4,5,7,9,A1,C,G)                                                           € 26,90	

Black Burger - 100% Beef mit geschmolzenem Alpenkäse, knackigem Romanasalat,

sonnengereiften Tomate, Gurkenrelish und BBQ-Soße, dazu gebackene Zwiebelringe 

Ein Gruß aus dem Stuttgarter Schlachthof                  

„Sau Gut“ ( 1,3,7,G,I,J)                                                                                   €  25,90

Schweinsbäckle im Trollingersößle geschmort, mit buntem Wurzelgemüse, 

kräftigem Meerrettich und Eierspätzle, im Emaillepfännle serviert

Spezialitäten aus dem Stuttgarter Stäffele
„Heimatnah“  ( 1,3,7,9,G,J )                              			             € 29,90

Feine Rinderroulade vom Vintage Alpen Beef mit Spreewald-Gurke, Erdäpfelknödel

und Rauchspeck-Knusper, mit Petersilie garniert

Beilagen
Filderfasskraut, Apfelrotkraut (1, 3, 7, 9)                             € 6,90

Kartoffelknödel (1,C,G), Semmelknödel (1, A1,C,G)                € 6,90                                                                                                                 

Spätzle (A1,C,G)  					              € 6,90

Krautsalat (1, 3,7,9)                                                                       € 6,90	

Kartoffelsalat ( I, J)                                                                    € 6,90	

Pommes (7) nur Samstag und Sonntag bis 16:00 Uhr                € 6,90	

Süße Sachen „zom`s Göschle verwöhne“
Backfrische Apfelküchle (1,4,5,A1,C,G) 	                        €  13,90 

Auf feiner Bourbon Vanillesauce mit Zimtzucker bestreut 

Hausgemachter Ofenschlupfer (1,A1,C,G,H1,H3,H6)	         €  13,90	

Mit beschwipsten Rumrosinen, saftigen Apfelwürfeln 

an feiner Bourbon Vanillesauce

Topfenknödel  1,4,5,A1,C,G                                                      € 13,90	

Gefüllt mit Pinzgauer Zwetschge, in süßen Briochebröseln gewälzt, 

auf Fruchtspiegel serviert
	

Dessertturm  „Das Beste aus unserer Pâtisserie”   p.Person  € 17,90	

Leckere Variationen für alle Schleckergöschle (ab 3 Personen) (1,3,4,5,A1,C,G,H1,H3,H6)

Schokoladensouffle mit frischen Früchten, hausgemachtem Ofenschlupfer und Topfenknödel. 

Garniert mit frischen Früchten, feiner Bourbon Vanillesauce in der Etagere serviert.                                                     

Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten sind heute weit verbreitet. Damit Sie in den Wilhelmer Festbe-

trieben unbeschwert essen können, haben wir alle Speisen, die  mögliche Allergene enthalten, gekennzeichnet. Sie 

finden oben aufgeführt die Abkürzungen mit der jeweiligen Beschreibung. Kreuzkombinationen bei den einzel-

nen Zutaten sowie technisch unvermeidbare Verunreinigungen bei den Produkten können nicht ausgeschlossen 

werden. Wir lehnen jede Verantwortung ab, für Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zu Verfügung gestellt 

werden. Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt darüber 

hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

Darüber berät Sie gerne unser Servicepersonal.

Zusatzstoffe 
1) mit Konservierungsstoff
2) mit Farbstoff
3) mit Antioxidationsmittel
4) mit Süssungsmittel
5) mit einer Zucker-Art und Süssungsmitteln
6) enthält eine Phenylalaninquelle
7) mit Phosphat
8) geschwefelt
9) mit Geschmacksverstärker
10) geschwärzt
11) gewachst
12) chininhaltig
13) coffeinhaltig
14) gentechnisch verändert

Allergene Stoffe
A)  Glutenhaltiges Getreide
A1)  Glutenhaltiges Getreide 
(Weizen)
A2 ) Glutenhaltiges Getreide 
(Roggen)
A3)  Glutenhaltiges Getreide (Gerste)
A4)  Glutenhaltiges Getreide (Hafer)
A5)  Glutenhaltiges Getreide (Dinkel)
A6)  Glutenhaltiges Getreide (Kamut)
B) Krebstiere
C) Eier
D) Fisch
E) Erdnüsse
F) Soja*
G) Milch und Laktose

H) Schalenfrüchte
H1) Schalenfrüchte (Haselnuss)
H 2) Schalenfrüchte (Pecannuss)
H3) Schalenfrüchte (Walnuss)
H4 ) Schalenfrüchte (Paranuss)
H5) Schalenfrüchte (Macadamianuss)
H6) Schalenfrüchte (Mandel)
H6) Schalenfrüchte (Cashewnuss)
H7 ) Schalenfrüchte (Pistazie)
I) Sellerie
J) Senf
K) Sesamsamen
L) Schwefeldioxid und Sulfite
M) Lupine
N) Weichtiere

Allergen Auszeichnungen
Jägermeister
Orange
Mit Orangen aus 
Sizilien
2 cl  (33% )
€  6,00

 

Wilder Willi
Birnenlilkör (15%)  

2 cl   €  6,00

Wilhelmer
Williams
2 cl   (34%) €  6,00

Baristi Espresso
Martini Shot
2 cl (25%) €  6,00

Hits für Kids
Pumba (2,G)                  			         € 13,90                                                             

Kleines Naturschnitzel von der Putenbrust      

mit Butterkartoffeln und Sauce

Dumbo (2,A1,C,G)			                        €   9,90 
Eierspätzle mit Bratensauce                            

Original Muh-Muh‘s
Toffee & Vodka 
Sahnelikör 
20 ml (17%) €  5,00

Wilhelmer 
Obstler
2 cl   (34%) €  6,00

Jägermeister
2 cl  (35% )
€  6,00

 

Verehrte Gäste, wir möchten Sie 
darauf hinweisen, dass in unserem 
Zelt teilweise oder ständig folgende 
Medien live übertragen oder Aufnah-
men zur späteren Sendung erstellt 
werden: Radio, Fernsehen, Internet-
Webcams.
Tägliche neue Fotos finden Sie auf:
www.schwabenwelt.de

.meiko-stuttgart.dewww



Verehrte Gäste, wir möchten Sie darauf hin-
weisen, dass in unserem Zelt teilweise oder 
ständig folgende Medien live übertragen oder 
Aufnahmen zur späteren Sendung erstellt wer-
den: Radio, Fernsehen, Internet-Webcams.
Tägliche neue Fotos finden Sie auf:
www.schwabenwelt.de

		

SchwabenWelt Seidentuch
Der begehrteste Wasen-Artikel für
Damen und Herren. Ein echtes 
Sammlerstück. Material: 100% Seide 
Größe: 53 x 53 cm        je  € 25,00

                                                                                                                                               

SchwabenWelt Regenschirm
Es kann nie schaden, ihn dabei zu haben.

                                       je   € 12,50

Der SchwabenWelt 
Maßkrug aus Glas
Aus diesem Maßkrug trinkt 
die ganze SchwabenWelt 
 je   € 14,50 (ohne Bier)

KRÜGER Champagnerkrug
Warum nur aus Gläsern trinken? 
je   € 19,90

Wanda & Willi 
Unsere sauguten Schwaben-
Welt Maskottchen aus Plüsch
ca. 25 cm hoch, je    € 19,50

Der SchwabenWelt Pin 2026
Das Must-Have für alle SchwabenWelt-Fans,   
verschiedene Motive ab  € 6,00

Tagesessen 1. Woche
Montag
Saftiges Kesselfleisch von Schwein 1,3,7,9,G        €  13,90

mit Sauerkraut von den Fildern und Bröselknödel

Dienstag
Schwäbisch, pikantes Metzgergulasch A1, C, I   €  13,90

mit Eierspätzle 

Mittwoch 
Geschmorter Sauerbraten 1,3,5,7,I,J                   €  13,90

an Bratensauce mit feinen Kräuterspätzle und Gemüse 

Donnerstag
Goldgelb gebackenes Backhendl 1,3,7,9,A1,C,G,I,JL  € 13,90

mit Kartoffel-Gurkensalat und steirischem Kürbiskernöl

Freitag
Stuttgarter Leberkäse 1,2,3,4,6,A1,C,G,I,J                            €  13,90

mit Zwiebelsoße, Kartoffelsalat und Schnittlauch    

Tagesessen 2. Woche
Montag 
Stäffeles Pfifferlingsknödel 1,3,7,9,A1,C,G,I,J              € 13,90

mit Petersilie und Pfifferlingsrahmsauce

Dienstag
Überbackene Maultaschen 1,3,7,A1,C,G,I           € 13,90

mit Kartoffelsalat 

Mittwoch
Geschmorter Rindertafelspitz  3,5,7,G                   €  13,90

mit Meerrettichsauce und Bouillonkartoffeln 

Donnerstag
Cordon Bleu vom Schwein 1,3,7,C,G                        €  13,90

mit Salatteller der Saison und steirischen Kürbiskernöl 

Freitag
Deftiger Schweinekrustenbraten 1,3,,7,C, G       €  13,90

mit Sauerkraut, Omas‘s Kartoffelknödel und Hopfensoße 

Warme Küche bis 22:30 Uhr
Wir freuen uns, Sie mit unserem gesamten Küchenteam
und unserem Küchenchef Rene Tepper in der SchwabenWelt 
kulinarisch verwöhnen zu dürfen! 

Aus unserer Suppenküche

Herzhaftes Gulaschtöpfle (1,2,A1,G,I)                         € 13,90	

Mit pikanter roter Paprika und Schmand in der Löwenkopfterrine	

	

Original Gaisburger Marsch 1,3,7,A1,C,G,I  	                    €  17,90

Erika Wilhelmers Lieblingsgericht                                         
Mit zartem Ochsenfleisch, Kartoffeln, Spätzle in der Rinderbrühe,

Zwiebelschmelze und viel Schnittlauch

Zum Vesper oder auch als Vorspeise

Cremiger Obatzter (1, A1, G)                                                                                    €  14,90	

Würzig angemachter „Biergarten“- Käse mit knackigem rotem Rettich,

dazu knuspriges Bauernbrot			 

	

Südtiroler Speck- und Schinkenjause   (1, 3, 4, 7, 9, G, J,I)               pro Person   €  19,90

Zarter Bauern Kochschinken, dazu Bergblumen Speck und Kaminwurzen

mit frisch geriebenem Meerrettich, sonnengetrockneten Strauchtomaten und Gewürzgurke, 

serviert mit Fassbutter und Steinofenbrot	  (ab 2 Personen)

	

Alpen-Käsebrettle  (1, A1, G, J )                                                               pro Person   €  19,90	             

Herzhafter Emmentaler, Gouda und würzige Appenzeller Würfel,

dazu Feigensenf, Fassbutter mit feinem Meersalz und knusprigen Bauernbrot

( ab 2 Personen)	

	

Wasen Raditeller mit mildem südtiroler Bauernspeck  (1, 3, 7, 9, G)            € 11,90	

Dazu Schnittlauchbrot, Radiesle und Wilhelmers Radisalz

 

„Garten-Brettle“ - Das Beste vorab  (1,  A1, G)                               pro Person    €  17,90	

Knackiger Radieschenstrauß und Radischnecke mit grobem Salz, kleine Finger Karöttle, 

Selleriestifte und Gurkenstäbchen, scharfer Kren und Sauerrahmdip, garniert 

mit Schnittlauchhäppchen (ab 4 Personen)

	

„Brotzeit-Brettle“ (1,3,7,9,G, ,J)                                                               pro Person    € 18,90	

Traditionelles Vesperbrettle mit saftiger Bauernlandwurst und feinem Wachholderschinken 

von der Hausmetzgerei Widmayer, zartgeräuchertem Rohschinken, handgemachter 

Gipflkäse, würziger Obatzter, geräucherte Mettenden herzhaft angemacht 

mit roten Zwiebelringen und Develey Senf (ab 4 Personen) 

Feine Wasen-Brotspezialitäten (A1,A2,A3,A4,A5,A6)                              €  9,90	

im Brotsäckle serviert (für 2 Personen)
	

Riesen Wasenbretzel (A1,A2,A3,A4,A5,A6)                                                 €  9,90

Gruß zum Wasen (Täglich von 11 bis 14 Uhr) 

Aus unserer Hausmetzgerei Widmayer 1,3,4,7,J,C,G                                          €   9,90	

1 Paar Weißwürste Münchner Art mit süßem Senf und Brez´n 

NEU & VEGAN Unsere Schwaben Pinsa  (1,2,A1,C,G,I,J )                                 €  22,90	

Herzhaft belegt mit Bodensee Burrata, getrockneten Tomaten, Rucola, Pfifferlingen und jungem Lauch  	

Die SchwabenWelt -Pins
Das Must-Have für alle 

SchwabenWelt-Fans ab  €  4,50	

Warme Wasen Spezialitäten
Ein halbes saftiges Wasen-Göckele (A1, G)                                                                                                          €  16,90	
Aus kontrollierter Bodenhaltung vom Geflügelhof Borgmeier, mit Rosmarin und frischer Almbutter
am Spieß knusprig gegrillt, dazu ein lauwarmes Weckle

Eine halbe kross gebratene Bauernente (1, 3, 7, 9, A1)		                                                                €  39,90	
An kräftiger Lemberger-Sauce im Emaillepfännle serviert, mit unserem Apfelrotkraut
vom Bauer Schumacher von den Fildern und handgedrehtem groben Kartoffelknödel	

Ganze knusprige Schweinshaxe vom Drehgrill  (A1, G)		                                                                €  24,90	
Kräftig gebeizt nach traditionellem Hausrezept und mit Schwarzbier glasiert, dazu ein lauwarmes Weckle 

Brauhausschnitzel Wiener Art vom Schwein (1,3,7,A1,C,G)		                                                               €  32,90
Mit Zitronenkörbchen und Kartoffel-Gurkensalat, garniert mit frischer Petersilie

6 Nürnberger Bratwürstle (1,3,7,9,G)		                                                                                              €  21,90
6 Rostbratwürste vom Grill auf deftigem Filderfasskraut und groben Kartoffelknödeln,
abgeschneckt mit einer Priese Muskat und serviert mit krossen Zwiebeln

„Krüger Volksfestpfanne“ 1,3,4,7,9,A1,C, G     pro Person (ab 4 Personen)	                                                              €  48,90	                                         
Alles was zum Schwaben Bräu Festbier passt. Das Beste vom Wasen-Göckele, kross gebratene Bauernente, 
knusprige Schweinshaxe, saftiger. Spanferkelrollbraten, gegrillte Nürnbergerle, hausgemachtes Rotkraut, 
Sauerkraut von den Fildern, Semmelknödel frisch aus dem Sud, mit Schnittlauch und Bratensaft, 
in der großen, rustikalen Pfanne serviert  

Vital, Vegetarisch & Vegan
SchwabenWelt Fit-Vital  A1,I,		                                                                                                              €  18,90	
Herbstliche Blattsalate mit gerösteten Brotchips an Kürbiskernöl, Tomaten, Zwiebeln
und Wildkräutern von der Gärtnerei Keltenhof

Wurstsalat mal anders  1,3,5,7,G		                                                                                                              €  16,90	
Streifen von der veganen Fleischwurst, herzhaft abgeschmeckt mit Essiggurken und Radieschen, 
frischer Blattpetersilie und roten Zwiebelringen 

Veganer Superfood Salat A1, G, J		                                 		                                                  € 19,90
Bunter Salat mit herzhaft gegrilltem Planted Chicken, Giji Beeren, Mangoragout, Gurken und Wiesenkräutern
	

Allgäuer Käsespätzle 1,A1,G		                                                                                                              €  16,90 
mit würzigem Bergkäse gratiniert, Zwiebelschmelze, brauner Butter und frischem Schnittlauch

Vegane Gemüsemaultaschen (1,A1,C,G,I,J)		                                                                                               €  19,90	 

Zwei vegane Maultaschenn von Bürger mit Tomaten-Zwiebel-Salsa.

Klassiker aus dem Stäffele
Original Schwäbische Maultaschen (1,3,7,9,A1,C,G,I,J)		                                                                 €  19,90
Traditionell gefüllt, mit reichlich Zwiebelschmelze, Bratensoße, Kartoffelsalat und frischem Schnittlauch garniert

Stuttgarter Pfännle, der Klassiker  (1,3,7,A,C,G)	  	                                                                              €  34,90
Mit Schweinemedaillons vom Staufenfleisch auf Eierspätzle, 
cremiger Pilz-Rahm-Soße und knackiger Petersilie, im Pfännle serviert

„Erika’s” Saure Kutteln Oft kopiert, nie erreicht (1,2,3,7,A1)		                                                                €  17,90	
Mit Schwäbischen Apfelbrand gekocht, dazu knuspriges Bauernbrot. Nur echt aus dem Stuttgarter Stäffele! 	
		

Schwäbischer Linsenteller (1,2,3,7,9,A1,C,G,I)                                                                                                            €  18,90	
Mit Eierspätzle, geräuchertem Bauchspeck und knackigen Saitenwürstle von der Metzgerei Widmayer

Unsere Empfehlung aus dem Dry Gin & Beef Club Ampulle
Beef Club Burger (1,2,3,4,5,7,9,A1,C,G)                                                           € 26,90	

Black Burger - 100% Beef mit geschmolzenem Alpenkäse, knackigem Romanasalat,

sonnengereiften Tomate, Gurkenrelish und BBQ-Soße, dazu gebackene Zwiebelringe 

Ein Gruß aus dem Stuttgarter Schlachthof                  

„Sau Gut“ ( 1,3,7,G,I,J)                                                                                   €  25,90

Schweinsbäckle im Trollingersößle geschmort, mit buntem Wurzelgemüse, 

kräftigem Meerrettich und Eierspätzle, im Emaillepfännle serviert

Spezialitäten aus dem Stuttgarter Stäffele
„Heimatnah“  ( 1,3,7,9,G,J )                              			             € 29,90

Feine Rinderroulade vom Vintage Alpen Beef mit Spreewald-Gurke, Erdäpfelknödel

und Rauchspeck-Knusper, mit Petersilie garniert

Beilagen
Filderfasskraut, Apfelrotkraut (1, 3, 7, 9)                             € 6,90

Kartoffelknödel (1,C,G), Semmelknödel (1, A1,C,G)                € 6,90                                                                                                                 

Spätzle (A1,C,G)  					              € 6,90

Krautsalat (1, 3,7,9)                                                                       € 6,90	

Kartoffelsalat ( I, J)                                                                    € 6,90	

Pommes (7) nur Samstag und Sonntag bis 16:00 Uhr                € 6,90	

Süße Sachen „zom`s Göschle verwöhne“
Backfrische Apfelküchle (1,4,5,A1,C,G) 	                        €  13,90 

Auf feiner Bourbon Vanillesauce mit Zimtzucker bestreut 

Hausgemachter Ofenschlupfer (1,A1,C,G,H1,H3,H6)	         €  13,90	

Mit beschwipsten Rumrosinen, saftigen Apfelwürfeln 

an feiner Bourbon Vanillesauce

Topfenknödel  1,4,5,A1,C,G                                                      € 13,90	

Gefüllt mit Pinzgauer Zwetschge, in süßen Briochebröseln gewälzt, 

auf Fruchtspiegel serviert
	

Dessertturm  „Das Beste aus unserer Pâtisserie”   p.Person  € 17,90	

Leckere Variationen für alle Schleckergöschle (ab 3 Personen) (1,3,4,5,A1,C,G,H1,H3,H6)

Schokoladensouffle mit frischen Früchten, hausgemachtem Ofenschlupfer und Topfenknödel. 

Garniert mit frischen Früchten, feiner Bourbon Vanillesauce in der Etagere serviert.                                                     

Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten sind heute weit verbreitet. Damit Sie in den Wilhelmer Festbe-

trieben unbeschwert essen können, haben wir alle Speisen, die  mögliche Allergene enthalten, gekennzeichnet. Sie 

finden oben aufgeführt die Abkürzungen mit der jeweiligen Beschreibung. Kreuzkombinationen bei den einzel-

nen Zutaten sowie technisch unvermeidbare Verunreinigungen bei den Produkten können nicht ausgeschlossen 

werden. Wir lehnen jede Verantwortung ab, für Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zu Verfügung gestellt 

werden. Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt darüber 

hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

Darüber berät Sie gerne unser Servicepersonal.

Zusatzstoffe 
1) mit Konservierungsstoff
2) mit Farbstoff
3) mit Antioxidationsmittel
4) mit Süssungsmittel
5) mit einer Zucker-Art und Süssungsmitteln
6) enthält eine Phenylalaninquelle
7) mit Phosphat
8) geschwefelt
9) mit Geschmacksverstärker
10) geschwärzt
11) gewachst
12) chininhaltig
13) coffeinhaltig
14) gentechnisch verändert

Allergene Stoffe
A)  Glutenhaltiges Getreide
A1)  Glutenhaltiges Getreide 
(Weizen)
A2 ) Glutenhaltiges Getreide 
(Roggen)
A3)  Glutenhaltiges Getreide (Gerste)
A4)  Glutenhaltiges Getreide (Hafer)
A5)  Glutenhaltiges Getreide (Dinkel)
A6)  Glutenhaltiges Getreide (Kamut)
B) Krebstiere
C) Eier
D) Fisch
E) Erdnüsse
F) Soja*
G) Milch und Laktose

H) Schalenfrüchte
H1) Schalenfrüchte (Haselnuss)
H 2) Schalenfrüchte (Pecannuss)
H3) Schalenfrüchte (Walnuss)
H4 ) Schalenfrüchte (Paranuss)
H5) Schalenfrüchte (Macadamianuss)
H6) Schalenfrüchte (Mandel)
H6) Schalenfrüchte (Cashewnuss)
H7 ) Schalenfrüchte (Pistazie)
I) Sellerie
J) Senf
K) Sesamsamen
L) Schwefeldioxid und Sulfite
M) Lupine
N) Weichtiere

Allergen Auszeichnungen
Jägermeister
Orange
Mit Orangen aus 
Sizilien
2 cl  (33% )
€  6,00

 

Wilder Willi
Birnenlilkör (15%)  

2 cl   €  6,00

Wilhelmer
Williams
2 cl   (34%) €  6,00

Baristi Espresso
Martini Shot
2 cl (25%) €  6,00

Hits für Kids
Pumba (2,G)                  			         € 13,90                                                             

Kleines Naturschnitzel von der Putenbrust      

mit Butterkartoffeln und Sauce

Dumbo (2,A1,C,G)			                        €   9,90 
Eierspätzle mit Bratensauce                            

Original Muh-Muh‘s
Toffee & Vodka 
Sahnelikör 
20 ml (17%) €  5,00

Wilhelmer 
Obstler
2 cl   (34%) €  6,00

Jägermeister
2 cl  (35% )
€  6,00

 

Verehrte Gäste, wir möchten Sie 
darauf hinweisen, dass in unserem 
Zelt teilweise oder ständig folgende 
Medien live übertragen oder Aufnah-
men zur späteren Sendung erstellt 
werden: Radio, Fernsehen, Internet-
Webcams.
Tägliche neue Fotos finden Sie auf:
www.schwabenwelt.de

.meiko-stuttgart.dewww



Verehrte Gäste, wir möchten Sie darauf hin-
weisen, dass in unserem Zelt teilweise oder 
ständig folgende Medien live übertragen oder 
Aufnahmen zur späteren Sendung erstellt wer-
den: Radio, Fernsehen, Internet-Webcams.
Tägliche neue Fotos finden Sie auf:
www.schwabenwelt.de

		

SchwabenWelt Seidentuch
Der begehrteste Wasen-Artikel für
Damen und Herren. Ein echtes 
Sammlerstück. Material: 100% Seide 
Größe: 53 x 53 cm        je  € 25,00

                                                                                                                                               

SchwabenWelt Regenschirm
Es kann nie schaden, ihn dabei zu haben.

                                       je   € 12,50

Der SchwabenWelt 
Maßkrug aus Glas
Aus diesem Maßkrug trinkt 
die ganze SchwabenWelt 
 je   € 14,50 (ohne Bier)

KRÜGER Champagnerkrug
Warum nur aus Gläsern trinken? 
je   € 19,90

Wanda & Willi 
Unsere sauguten Schwaben-
Welt Maskottchen aus Plüsch
ca. 25 cm hoch, je    € 19,50

Der SchwabenWelt Pin 2026
Das Must-Have für alle SchwabenWelt-Fans,   
verschiedene Motive ab  € 6,00

Tagesessen 1. Woche
Montag
Saftiges Kesselfleisch von Schwein 1,3,7,9,G        €  13,90

mit Sauerkraut von den Fildern und Bröselknödel

Dienstag
Schwäbisch, pikantes Metzgergulasch A1, C, I   €  13,90

mit Eierspätzle 

Mittwoch 
Geschmorter Sauerbraten 1,3,5,7,I,J                   €  13,90

an Bratensauce mit feinen Kräuterspätzle und Gemüse 

Donnerstag
Goldgelb gebackenes Backhendl 1,3,7,9,A1,C,G,I,JL  € 13,90

mit Kartoffel-Gurkensalat und steirischem Kürbiskernöl

Freitag
Stuttgarter Leberkäse 1,2,3,4,6,A1,C,G,I,J                            €  13,90

mit Zwiebelsoße, Kartoffelsalat und Schnittlauch    

Tagesessen 2. Woche
Montag 
Stäffeles Pfifferlingsknödel 1,3,7,9,A1,C,G,I,J              € 13,90

mit Petersilie und Pfifferlingsrahmsauce

Dienstag
Überbackene Maultaschen 1,3,7,A1,C,G,I           € 13,90

mit Kartoffelsalat 

Mittwoch
Geschmorter Rindertafelspitz  3,5,7,G                   €  13,90

mit Meerrettichsauce und Bouillonkartoffeln 

Donnerstag
Cordon Bleu vom Schwein 1,3,7,C,G                        €  13,90

mit Salatteller der Saison und steirischen Kürbiskernöl 

Freitag
Deftiger Schweinekrustenbraten 1,3,,7,C, G       €  13,90

mit Sauerkraut, Omas‘s Kartoffelknödel und Hopfensoße 

Warme Küche bis 22:30 Uhr
Wir freuen uns, Sie mit unserem gesamten Küchenteam
und unserem Küchenchef Rene Tepper in der SchwabenWelt 
kulinarisch verwöhnen zu dürfen! 

Aus unserer Suppenküche

Herzhaftes Gulaschtöpfle (1,2,A1,G,I)                         € 13,90	

Mit pikanter roter Paprika und Schmand in der Löwenkopfterrine	

	

Original Gaisburger Marsch 1,3,7,A1,C,G,I  	                    €  17,90

Erika Wilhelmers Lieblingsgericht                                         
Mit zartem Ochsenfleisch, Kartoffeln, Spätzle in der Rinderbrühe,

Zwiebelschmelze und viel Schnittlauch

Zum Vesper oder auch als Vorspeise

Cremiger Obatzter (1, A1, G)                                                                                    €  14,90	

Würzig angemachter „Biergarten“- Käse mit knackigem rotem Rettich,

dazu knuspriges Bauernbrot			 

	

Südtiroler Speck- und Schinkenjause   (1, 3, 4, 7, 9, G, J,I)               pro Person   €  19,90

Zarter Bauern Kochschinken, dazu Bergblumen Speck und Kaminwurzen

mit frisch geriebenem Meerrettich, sonnengetrockneten Strauchtomaten und Gewürzgurke, 

serviert mit Fassbutter und Steinofenbrot	  (ab 2 Personen)

	

Alpen-Käsebrettle  (1, A1, G, J )                                                               pro Person   €  19,90	             

Herzhafter Emmentaler, Gouda und würzige Appenzeller Würfel,

dazu Feigensenf, Fassbutter mit feinem Meersalz und knusprigen Bauernbrot

( ab 2 Personen)	

	

Wasen Raditeller mit mildem südtiroler Bauernspeck  (1, 3, 7, 9, G)            € 11,90	

Dazu Schnittlauchbrot, Radiesle und Wilhelmers Radisalz

 

„Garten-Brettle“ - Das Beste vorab  (1,  A1, G)                               pro Person    €  17,90	

Knackiger Radieschenstrauß und Radischnecke mit grobem Salz, kleine Finger Karöttle, 

Selleriestifte und Gurkenstäbchen, scharfer Kren und Sauerrahmdip, garniert 

mit Schnittlauchhäppchen (ab 4 Personen)

	

„Brotzeit-Brettle“ (1,3,7,9,G, ,J)                                                               pro Person    € 18,90	

Traditionelles Vesperbrettle mit saftiger Bauernlandwurst und feinem Wachholderschinken 

von der Hausmetzgerei Widmayer, zartgeräuchertem Rohschinken, handgemachter 

Gipflkäse, würziger Obatzter, geräucherte Mettenden herzhaft angemacht 

mit roten Zwiebelringen und Develey Senf (ab 4 Personen) 

Feine Wasen-Brotspezialitäten (A1,A2,A3,A4,A5,A6)                              €  9,90	

im Brotsäckle serviert (für 2 Personen)
	

Riesen Wasenbretzel (A1,A2,A3,A4,A5,A6)                                                 €  9,90

Gruß zum Wasen (Täglich von 11 bis 14 Uhr) 

Aus unserer Hausmetzgerei Widmayer 1,3,4,7,J,C,G                                          €   9,90	

1 Paar Weißwürste Münchner Art mit süßem Senf und Brez´n 

NEU & VEGAN Unsere Schwaben Pinsa  (1,2,A1,C,G,I,J )                                 €  22,90	

Herzhaft belegt mit Bodensee Burrata, getrockneten Tomaten, Rucola, Pfifferlingen und jungem Lauch  	

Die SchwabenWelt -Pins
Das Must-Have für alle 

SchwabenWelt-Fans ab  €  4,50	

Warme Wasen Spezialitäten
Ein halbes saftiges Wasen-Göckele (A1, G)                                                                                                          €  16,90	
Aus kontrollierter Bodenhaltung vom Geflügelhof Borgmeier, mit Rosmarin und frischer Almbutter
am Spieß knusprig gegrillt, dazu ein lauwarmes Weckle

Eine halbe kross gebratene Bauernente (1, 3, 7, 9, A1)		                                                                €  39,90	
An kräftiger Lemberger-Sauce im Emaillepfännle serviert, mit unserem Apfelrotkraut
vom Bauer Schumacher von den Fildern und handgedrehtem groben Kartoffelknödel	

Ganze knusprige Schweinshaxe vom Drehgrill  (A1, G)		                                                                €  24,90	
Kräftig gebeizt nach traditionellem Hausrezept und mit Schwarzbier glasiert, dazu ein lauwarmes Weckle 

Brauhausschnitzel Wiener Art vom Schwein (1,3,7,A1,C,G)		                                                               €  32,90
Mit Zitronenkörbchen und Kartoffel-Gurkensalat, garniert mit frischer Petersilie

6 Nürnberger Bratwürstle (1,3,7,9,G)		                                                                                              €  21,90
6 Rostbratwürste vom Grill auf deftigem Filderfasskraut und groben Kartoffelknödeln,
abgeschneckt mit einer Priese Muskat und serviert mit krossen Zwiebeln

„Krüger Volksfestpfanne“ 1,3,4,7,9,A1,C, G     pro Person (ab 4 Personen)	                                                              €  48,90	                                         
Alles was zum Schwaben Bräu Festbier passt. Das Beste vom Wasen-Göckele, kross gebratene Bauernente, 
knusprige Schweinshaxe, saftiger. Spanferkelrollbraten, gegrillte Nürnbergerle, hausgemachtes Rotkraut, 
Sauerkraut von den Fildern, Semmelknödel frisch aus dem Sud, mit Schnittlauch und Bratensaft, 
in der großen, rustikalen Pfanne serviert  

Vital, Vegetarisch & Vegan
SchwabenWelt Fit-Vital  A1,I,		                                                                                                              €  18,90	
Herbstliche Blattsalate mit gerösteten Brotchips an Kürbiskernöl, Tomaten, Zwiebeln
und Wildkräutern von der Gärtnerei Keltenhof

Wurstsalat mal anders  1,3,5,7,G		                                                                                                              €  16,90	
Streifen von der veganen Fleischwurst, herzhaft abgeschmeckt mit Essiggurken und Radieschen, 
frischer Blattpetersilie und roten Zwiebelringen 

Veganer Superfood Salat A1, G, J		                                 		                                                  € 19,90
Bunter Salat mit herzhaft gegrilltem Planted Chicken, Giji Beeren, Mangoragout, Gurken und Wiesenkräutern
	

Allgäuer Käsespätzle 1,A1,G		                                                                                                              €  16,90 
mit würzigem Bergkäse gratiniert, Zwiebelschmelze, brauner Butter und frischem Schnittlauch

Vegane Gemüsemaultaschen (1,A1,C,G,I,J)		                                                                                               €  19,90	 

Zwei vegane Maultaschenn von Bürger mit Tomaten-Zwiebel-Salsa.

Klassiker aus dem Stäffele
Original Schwäbische Maultaschen (1,3,7,9,A1,C,G,I,J)		                                                                 €  19,90
Traditionell gefüllt, mit reichlich Zwiebelschmelze, Bratensoße, Kartoffelsalat und frischem Schnittlauch garniert

Stuttgarter Pfännle, der Klassiker  (1,3,7,A,C,G)	  	                                                                              €  34,90
Mit Schweinemedaillons vom Staufenfleisch auf Eierspätzle, 
cremiger Pilz-Rahm-Soße und knackiger Petersilie, im Pfännle serviert

„Erika’s” Saure Kutteln Oft kopiert, nie erreicht (1,2,3,7,A1)		                                                                €  17,90	
Mit Schwäbischen Apfelbrand gekocht, dazu knuspriges Bauernbrot. Nur echt aus dem Stuttgarter Stäffele! 	
		

Schwäbischer Linsenteller (1,2,3,7,9,A1,C,G,I)                                                                                                            €  18,90	
Mit Eierspätzle, geräuchertem Bauchspeck und knackigen Saitenwürstle von der Metzgerei Widmayer

Unsere Empfehlung aus dem Dry Gin & Beef Club Ampulle
Beef Club Burger (1,2,3,4,5,7,9,A1,C,G)                                                           € 26,90	

Black Burger - 100% Beef mit geschmolzenem Alpenkäse, knackigem Romanasalat,

sonnengereiften Tomate, Gurkenrelish und BBQ-Soße, dazu gebackene Zwiebelringe 

Ein Gruß aus dem Stuttgarter Schlachthof                  

„Sau Gut“ ( 1,3,7,G,I,J)                                                                                   €  25,90

Schweinsbäckle im Trollingersößle geschmort, mit buntem Wurzelgemüse, 

kräftigem Meerrettich und Eierspätzle, im Emaillepfännle serviert

Spezialitäten aus dem Stuttgarter Stäffele
„Heimatnah“  ( 1,3,7,9,G,J )                              			             € 29,90

Feine Rinderroulade vom Vintage Alpen Beef mit Spreewald-Gurke, Erdäpfelknödel

und Rauchspeck-Knusper, mit Petersilie garniert

Beilagen
Filderfasskraut, Apfelrotkraut (1, 3, 7, 9)                             € 6,90

Kartoffelknödel (1,C,G), Semmelknödel (1, A1,C,G)                € 6,90                                                                                                                 

Spätzle (A1,C,G)  					              € 6,90

Krautsalat (1, 3,7,9)                                                                       € 6,90	

Kartoffelsalat ( I, J)                                                                    € 6,90	

Pommes (7) nur Samstag und Sonntag bis 16:00 Uhr                € 6,90	

Süße Sachen „zom`s Göschle verwöhne“
Backfrische Apfelküchle (1,4,5,A1,C,G) 	                        €  13,90 

Auf feiner Bourbon Vanillesauce mit Zimtzucker bestreut 

Hausgemachter Ofenschlupfer (1,A1,C,G,H1,H3,H6)	         €  13,90	

Mit beschwipsten Rumrosinen, saftigen Apfelwürfeln 

an feiner Bourbon Vanillesauce

Topfenknödel  1,4,5,A1,C,G                                                      € 13,90	

Gefüllt mit Pinzgauer Zwetschge, in süßen Briochebröseln gewälzt, 

auf Fruchtspiegel serviert
	

Dessertturm  „Das Beste aus unserer Pâtisserie”   p.Person  € 17,90	

Leckere Variationen für alle Schleckergöschle (ab 3 Personen) (1,3,4,5,A1,C,G,H1,H3,H6)

Schokoladensouffle mit frischen Früchten, hausgemachtem Ofenschlupfer und Topfenknödel. 

Garniert mit frischen Früchten, feiner Bourbon Vanillesauce in der Etagere serviert.                                                     

Allergien und Nahrungsmittelunverträglichkeiten sind heute weit verbreitet. Damit Sie in den Wilhelmer Festbe-

trieben unbeschwert essen können, haben wir alle Speisen, die  mögliche Allergene enthalten, gekennzeichnet. Sie 

finden oben aufgeführt die Abkürzungen mit der jeweiligen Beschreibung. Kreuzkombinationen bei den einzel-

nen Zutaten sowie technisch unvermeidbare Verunreinigungen bei den Produkten können nicht ausgeschlossen 

werden. Wir lehnen jede Verantwortung ab, für Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zu Verfügung gestellt 

werden. Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt darüber 

hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten auslösen können. 

Darüber berät Sie gerne unser Servicepersonal.

Zusatzstoffe 
1) mit Konservierungsstoff
2) mit Farbstoff
3) mit Antioxidationsmittel
4) mit Süssungsmittel
5) mit einer Zucker-Art und Süssungsmitteln
6) enthält eine Phenylalaninquelle
7) mit Phosphat
8) geschwefelt
9) mit Geschmacksverstärker
10) geschwärzt
11) gewachst
12) chininhaltig
13) coffeinhaltig
14) gentechnisch verändert

Allergene Stoffe
A)  Glutenhaltiges Getreide
A1)  Glutenhaltiges Getreide 
(Weizen)
A2 ) Glutenhaltiges Getreide 
(Roggen)
A3)  Glutenhaltiges Getreide (Gerste)
A4)  Glutenhaltiges Getreide (Hafer)
A5)  Glutenhaltiges Getreide (Dinkel)
A6)  Glutenhaltiges Getreide (Kamut)
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Das 1. umweltfreundliche Festzelt auf dem 
Cannstatter Wasen mit reinem Ökostrom

der Stadtwerke Stuttgart!

Gastgeber: Michael Wilhelmer
Wilhelmer Festbetriebe GmbH
Buschlestraße 2a  • 70178 Stuttgart
+(49)711  66419-400
www.schwabenwelt.de
willkommen@schwabenwelt.de

Öffnungszeiten: 
Mo. bis Do. 12:00 - 23:00 Uhr

Fr. 12:00 - 23:30 Uhr Sa. 11:00 - 23:30 Uhr 
So. 11:00 - 23:00 Uhr

Letzte Runde:
Sonntag bis Donnerstag 22:45 Uhr

Freitag und Samstag 23:15 Uhr

SchwabenWelt on 

instagram & facebook

Schwaben Bräu Volksfestbier (A1)          1,0  Liter   €  15,30
„Ein speziell zum Cannstatter Wasen eingebrautes, besonders vollmundiges Festbier. 
Der runde, würzig-süffige Charakter lädt ein zu unbeschwerter Gemütlichkeit. 
Genießen Sie diese Saisonspezialität jetzt frisch vom Faß im Glaskrug mit historischem 
Volksfestmotiv.“

Radler Volksfestbier (A3)                       1,0  Liter   €  15,30	
Freibier Alkoholfrei (A1)                        1,0  Liter   €  15,30

Bier für Leib und Seele
1878 fing alles an: Robert Leicht braute sein erstes Bier und nannte es SchwabenBräu. 
Sein Credo „bestes Bier nach bester Handwerkstradition” ist auch heute noch Verpflich-
tung  für unsere Braumeister. Streng nach dem Deutschen Reinheitsgebot und unter 
Einsatz ihres ganzen Wissens und ihrer Handwerkskunst stellen sie unterschiedlichste 
Bierspezialitäten her. Die meisten gibt es in der beliebten SchwabenBräu Bügelflasche - 
so auch das süffige Volksfestbier, das Sie hier frisch gezapft genießen können. Prosit!

Der Wasenhit 
Die SchwabenWelt 3-Literflasche 
in limitierter Auflage (A3)                    € 75,00

Wilhelmer’s Wasen Schnäpsle ZIEGLER
Honig Willi                                                       40%	   4 cl 	 €       11,50
Marillenbrand                                    	             40%             4 cl 	 €       11,50
Haselnuss                                       	              25%	   4 cl       €        11,50

Reisetbauer Schnäpsle
Williamsbirne                                                   40%	   5 cl 	 €       14,50
Marille                                                              40%	   5 cl 	 €       14,50

ZIEGLER ULTIMO Wildkräuterlikör        28%	  5 cl 	 €       12,90
Wildkräuter sind alles, nur nicht gefällig. Sie sind intensiv, eigenständig und 
voller Charakter. Genau daraus entsteht Ziegler Ultimo: maximale Kräuterfülle, 
kompromisslos verarbeitet nach dem Qualitätsanspruch der Brennerei Ziegler.

	                            brut (L)                               0,75 Liter    € 140,00

		              brut (L)                 1,5 Liter Magnum     € 295,00

                                                                   6 Liter und 15 Liter auf Anfrage

                                          ICE Imperial (L)                 0,75 Liter     € 175,00

		             ICE Imperial (L)     1,5 Liter Magnum     € 395,00

		             ICE rosé (L)                         0,75 Liter     € 185,00

Bierspezialitäten, diverse Schnäpse, Longdrinks, Champagner, Sekt und Wein
erhalten Sie an unseren Bars im Erdgeschoss an der Hasen Bar, auf der Empore an der Alm Bar, der Laurent Perrier Bar und der Ampulle Bier & Gin Bar.

Bier-Spezialitäten Weine aus’m Krügle

WEISS 2025 Verrenberger Lindelberg Riesling, QbA trocken Dezentes Bukett, kräftiger Alkohol, milde Säure

ROT 2025 Verrenberger Lindelberg, Trollinger mit Lemberger, QbA herzhaft, fruchtig, pikant

ROSÉ 2025 Verrenberger Lindelberg Schwarzriesling, Weißherbst, QbA halbtrocken, spritzig, frisch		
								                                                         1,0 Liter   €    38,00	
   									                 aussem Krügele   0,4 Liter  €    15,30

										           als Schorle  0,4 Liter   €    11,90

Weine im Fläschle                                                                                                                                    	        

2025 „Wilhelmer’s” Grauburgunder QbA trocken (L)
Zarter Duft, feine Mineralität, angenehme Saftigkeit                                                   	                                 0,75 Liter    €    43,00	
                 						                                                                      1,5 Liter    €   99,00	

2024  „Wilhelmer’s” Merlot QbA trocken (L)

Feines Brombeeraroma, gehaltvoll, angenehmes Tannin.        		                                                 0,75 Liter    €    43,00

2025 „Wilhelmer’s” Pinot meunier Rosé QbA (L)                                 			    0,75 Liter     €    43,00

2025 „Wilhelmer FUN“ Chardonnay Qba  (L)                                                                                0,75 Liter    €    46,00
Schmeckt wie eine Nacht in einer internationalen Großstadt, die voller 
Überraschungen steckt. Weich und rund am Gaumen.

2025 Grauburgunder ST.uttgart (L                       				                                    0,75 Liter   €    55,00

								                                          Magnum 1,5 Liter    €  125,00	

		                                                                                                                       Doppel-Magn. 3,0 Liter    €  285,00

2024 Sauvignon Blanc „We love Wasen“ (L)                        		                                 0,75 Liter     €    55,00

2024 Cuveé „Es eskaliert eh“ Enoteca & Friends (L)                                      		    0,75 Liter    €    55,00
Das Cuvée aus Riesling und Müller-Thurgau zeigt intensive Aromen von Grapefruit,Birne und Quitte.

2024 „My Husband is out of town“ Enoteca & Friends (L)                                      	                 0,75 Liter    €    55,00
Ein leichter trockener Rosé mit Noten von frischen Erdbeeren & eleganten Himbeeren!

2025 Wilhelmer Weißer Burgunder Weinmanufaktur Stuttgart (L)                                        0,75 Liter    €    57,00
Dezente Fruchtnoten. Macht Lust auf mehr.     		                                                

2025 Grauer Burgunder „Almauftrieb“ Nahe, Deutschland (L)                                      	   0,75 Liter    €    57,00
Cuveé Grauburgunder und Chardonnay, trocken. 

2025  Weiß und Frei, Jungspund, Schloss Affaltrach (L)                                         	                  0,75 Liter    €    46,00
Fruchtbetonte Weißwein-Aromatik ohne Alkohol        		                                                

Sekt
„Wilhelmer’s” Riesling Brut  b.A. Schloss Affaltrach (L)                                                            0,75 Liter     €     49,50
Elegant, markant, brilliant 							              Magnumflasche 1,5 Liter     €  110,00

„Wilhelmer’s” Rosé Trocken Schloss Affaltrach (L)   				                    0,75 Liter    €     49,50
Duftig, spritzig, frisch						                              Magnumflasche 1,5 Liter   €  110,00

SAPHIR Alkoholfreier Sekt Schloss Affaltrach (L)   				                    0,75 Liter    €     49,50
Duftig, spritzig, frisch			 

      				                                                       			                                                                                                    

Ein Grauburgunder mit Charakter. Duft nach reifen Melonen und 
Steinobst, kräftigem Körper und sehr harmonisches Süße-Säure Spiel. 

Ein jugendlicher, unkomplizierter Sauvignon Blanc vom Weingut
Emil Bauer aus der Südpfalz. Duft nach Stachelbeere, Kiwi und Limette. 

Tafelwasser                                0,5 Liter      €      5,90 

Apfelsaftschorle	            0,5 Liter      €      7,50

Pepsi Cola (2,13)	                          0,5 Liter      €      7,50

Mirinda (2,3)	                          0,5 Liter      €      7,50

Zitronenlimonade 	            0,5 Liter      €      7,50

ColaMix (2,3, 13)	                          0,5 Liter      €      7,50

Alkoholfreie Getränke

Heiße Getränke
Hochland Kaffee                     Becher         €     9,50 
Wird serviert im SchwabenWelt Kaffeebecher 
(inkl. Becher aus Porzellan) Pfand                       €      6,50

  

Der SchwabenWelt 
Maßkrug aus Glas
Aus diesem Maßkrug trinkt 
die ganze SchwabenWelt 
je € 14,50  (ohne Bier)

RED BULL (1,2,6, 13)	          0,25 Liter      €      7,50

Teinacher Gourmet Medium       0,75 Liter      €      9,90

Teinacher Gourmet Still              0,75 Liter      €      9,90

[alkoh
olfrei]

[alkoh
olfrei]

�erzlich �illkommen
in der SchwabenWelt 

�ir wünschen �hnen
�iel �er�nü�en

Wilhelmer Catering | Amici - Club Restaurant Bar | Wilhelmer‘s Schwabenwelt | Weinstuben Stuttgarter Stäffele
Ampulle The Gin & Beef Club - Stuttgart | Stuttgarter Schlachthof | Schweine Museum | Stäffele City-Appartements

The Dry Gin & Beef Club - Berlin

www.wilhelmer-gastronomie.de

��eisen un� �eträn�e
      �nno 2026

CHAMPAGNER

MOËT & CHANDON 
PHARRELL LIMITED EDITION KOLLEKTION
Pharrell Williams ist ein visionärer Ausnahmekünstler, 
Produzent, Songwriter (Happy) und Kreativdirektor der 
Herrenkollektion von Louis Vuitton mit u.a. 13 Grammy 
Awards. Die Flaschen des Moet & Chandon Brut Impérial
werden mit perlmuttartigen Schriftzügen signiert. 

PHARRELL  SET           3 X 0,75 Liter    € 399,00

GASTHAUS BIERGARTEN CAFE SCHWEINE-MUSEUMGASTHAUS BIERGARTEN CAFE SCHWEINE-MUSEUM
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2025 Grauburgunder ST.uttgart (L                       				                                    0,75 Liter   €    55,00

								                                          Magnum 1,5 Liter    €  125,00	

		                                                                                                                       Doppel-Magn. 3,0 Liter    €  285,00

2024 Sauvignon Blanc „We love Wasen“ (L)                        		                                 0,75 Liter     €    55,00

2024 Cuveé „Es eskaliert eh“ Enoteca & Friends (L)                                      		    0,75 Liter    €    55,00
Das Cuvée aus Riesling und Müller-Thurgau zeigt intensive Aromen von Grapefruit,Birne und Quitte.

2024 „My Husband is out of town“ Enoteca & Friends (L)                                      	                 0,75 Liter    €    55,00
Ein leichter trockener Rosé mit Noten von frischen Erdbeeren & eleganten Himbeeren!

2025 Wilhelmer Weißer Burgunder Weinmanufaktur Stuttgart (L)                                        0,75 Liter    €    57,00
Dezente Fruchtnoten. Macht Lust auf mehr.     		                                                

2025 Grauer Burgunder „Almauftrieb“ Nahe, Deutschland (L)                                      	   0,75 Liter    €    57,00
Cuveé Grauburgunder und Chardonnay, trocken. 

2025  Weiß und Frei, Jungspund, Schloss Affaltrach (L)                                         	                  0,75 Liter    €    46,00
Fruchtbetonte Weißwein-Aromatik ohne Alkohol        		                                                

Sekt
„Wilhelmer’s” Riesling Brut  b.A. Schloss Affaltrach (L)                                                            0,75 Liter     €     49,50
Elegant, markant, brilliant 							              Magnumflasche 1,5 Liter     €  110,00

„Wilhelmer’s” Rosé Trocken Schloss Affaltrach (L)   				                    0,75 Liter    €     49,50
Duftig, spritzig, frisch						                              Magnumflasche 1,5 Liter   €  110,00

SAPHIR Alkoholfreier Sekt Schloss Affaltrach (L)   				                    0,75 Liter    €     49,50
Duftig, spritzig, frisch			 

      				                                                       			                                                                                                    

Ein Grauburgunder mit Charakter. Duft nach reifen Melonen und 
Steinobst, kräftigem Körper und sehr harmonisches Süße-Säure Spiel. 

Ein jugendlicher, unkomplizierter Sauvignon Blanc vom Weingut
Emil Bauer aus der Südpfalz. Duft nach Stachelbeere, Kiwi und Limette. 

Tafelwasser                                0,5 Liter      €      5,90 

Apfelsaftschorle	            0,5 Liter      €      7,50

Pepsi Cola (2,13)	                          0,5 Liter      €      7,50

Mirinda (2,3)	                          0,5 Liter      €      7,50

Zitronenlimonade 	            0,5 Liter      €      7,50

ColaMix (2,3, 13)	                          0,5 Liter      €      7,50

Alkoholfreie Getränke

Heiße Getränke
Hochland Kaffee                     Becher         €     9,50 
Wird serviert im SchwabenWelt Kaffeebecher 
(inkl. Becher aus Porzellan) Pfand                       €      6,50

  

Der SchwabenWelt 
Maßkrug aus Glas
Aus diesem Maßkrug trinkt 
die ganze SchwabenWelt 
je € 14,50  (ohne Bier)

RED BULL (1,2,6, 13)	          0,25 Liter      €      7,50

Teinacher Gourmet Medium       0,75 Liter      €      9,90

Teinacher Gourmet Still              0,75 Liter      €      9,90

[alkoh
olfrei]

[alkoh
olfrei]

�erzlich �illkommen
in der SchwabenWelt 

�ir wünschen �hnen
�iel �er�nü�en

Wilhelmer Catering | Amici - Club Restaurant Bar | Wilhelmer‘s Schwabenwelt | Weinstuben Stuttgarter Stäffele
Ampulle The Gin & Beef Club - Stuttgart | Stuttgarter Schlachthof | Schweine Museum | Stäffele City-Appartements

The Dry Gin & Beef Club - Berlin

www.wilhelmer-gastronomie.de

��eisen un� �eträn�e
      �nno 2026

CHAMPAGNER

MOËT & CHANDON 
PHARRELL LIMITED EDITION KOLLEKTION
Pharrell Williams ist ein visionärer Ausnahmekünstler, 
Produzent, Songwriter (Happy) und Kreativdirektor der 
Herrenkollektion von Louis Vuitton mit u.a. 13 Grammy 
Awards. Die Flaschen des Moet & Chandon Brut Impérial
werden mit perlmuttartigen Schriftzügen signiert. 

PHARRELL  SET           3 X 0,75 Liter    € 399,00

GASTHAUS BIERGARTEN CAFE SCHWEINE-MUSEUMGASTHAUS BIERGARTEN CAFE SCHWEINE-MUSEUM
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