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j Der SchwabenWelt
. Makrug aus Glas

. die ganze SchwabenWelt
je € 14,50 (ohne Bier)

Der offizielle
SchwabenWelt

Steinkrug
je €27,50

1 . je €199
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Grolse: 53 x 53 cm

Mittagstisch 1. Woche
Montag

Saftiges Kesselfleisch vom Landschwein 1,379A1,c61) € 13,90
mit Sauerkraut von den Fildern und Broselknodel

Dienstag

Schwibisch, pikantes Metzgergulasch 13,79a1,c61) € 13,90
mit Eierspatzle

Mittwoch

Geschmorter Sauerbraten 1,3,7,9,A1,¢,G,1) € 13,90
an Bratensauce, mit feinen Krduterspétzle und Gemiise
Donnerstag

Goldgelb gebackenes Backhendel 1,3,7,9,A1,c.6,1 € 13,90

mit Kartoffel-Gurkensalat und steirischem Kirbiskernol

Freitag Am Feiertag kein Tagesessen

Hits fiir Kids

Pumba ,G) glutenfrei € 13,90
Kleines Naturschnitzel von der Putenbrust

mit Butterkartoffeln und Sauce

Dumbo ©,A1,¢,6) € 9,90

Eierspdtzle mit Bratensauce

Verehrte Gaste, wir mochten Sie
darauf-hinweisen,. dass in anserem
Zelt teilweise oder stindig folgende
Medien live tbertragen oder Aufnah-=
men zur spateren Sendung erstellt
werden: Radio, Fernsehen, Internet-
Webcams.

Tégliche neue Fotos finden Sie auf:
www.schwabenwelt.de

. KRUGER Champagnerkrug

Warum nur aus Gldsern trinken?

SchwabenWelt Regenschirm

Es kann nie schaden, ihn dabei zu haben.

SchwabenWelt Seidentuch
Der begehrteste Wasen-Artikel fiir
Damen und Herren. Ein echtes
Sammlerstiick. Material: 100% Seide

Wanda & Willi

Unsere sauguten Schwaben-
Welt Maskottchen aus Pliisch

ca. 25 cm hoch, je € 19,50

Das Must-Have fiir alle SchwabenWelt-Fans,
verschiedene Motive ab € 6,00

je €12,50

je € 25,00

Mittagstischz. Woche

Montag

Staffele’s Pfifferlingsknodel 13,7,9,41,c.6,1) € 13,90
mit frischer Petersilie, Pfifferlingsrahmsofe und Semmelknéde

Dienstag

Uberbackene Maultaschen 1,3,7,9,a1,c.6,1) €13,90
mit Kartoffelsalat

Mittwoch

Geschmorter Rindertafelspitz 35,7, A1,c,G,1) € 13,90
mit Meerrettichsauce und Bouillonkartoffeln
Donnertag

Unser Cordon Bleu vom Schwein 13791,c61) € 13,90

mit Salatteller der Saison und steirischem Kiirbiskernol

Freitag

Deftiger Schweinekrustenbraten1,379A1,c61 € 13,90
mit Sauerkraut, Oma’s Kartoffelknddel und Hopfensofse

Warme Kiiche bis 22:00 Uhr

Wir freuen uns, Sie mit unserem gesamten Kiichenteam
und unserem Chefkoch Rene Tepper in der SchwabenWelt
kulinarisch verwohnen zu dirfen!

BUFFEL BILL faisislue

—— dal 1972




Aus unserer Suppenkiiche

Herzhaftes Gulaschtopfle 12416 €13,90

mit pikanter roter Paprika und Schmand in der Lowenkopfterrine

Original Gaisburger Marsch 11,cci € 17,90
Erika Wilhelmers Lieblingsgericht
mit zartem Ochsenfleisch, Kartoffeln, Spitzle in der Rinderbriihe, Die SchwabenWelt-Pins de
Zwiebelschmelze und viel Schnittlauch letzten Jahre
Das Must-Have fiir alle SchwabenWelt-Fans
ab € 4,50

Zum Vesper oder auch als Vorspeise

. ~ L]
Cremiger Obatzter (1 1,6 € 14,90 [ =

Wiirzig angemachter ,Biergarten”- Kase mit knackigem rotem Rettich,

dazu knuspriges Bauernbrot von unserer Hausbackerei

Siidtiroler Speck- und Schinkenbrettle by Di Gennaro 1,347,965

Zarter Bauern Rohschinken, dazu Bergblumenspeck, Hirsch Kaminwurzen mit frisch
geriebenem Meerrettich, sonnengetrockneten Strauchtomaten und Gewiirzgurke,

serviert mit Fassbutter und Steinofenbrot (ab 2 Personen) pro Person € 19,90

AIpen-KéisebrettIe (1,A1,G,)) pro Person € 19,90
Herzhafter Emmentaler, Gouda und wiirzige Appenzeller Wiirfel,
dazu Feigensenf, Fassbutter mit feinem Meersalz und knusprigen Bauernbrot

(ab 2 Personen) Der MaRkrug

mit Zinndeckel
Wasen Raditeller mit Schwarzwalder Bauernspeck (T, 3,7, 99G) € 11,90 limitierte Auflage von 99 Stiick
Dazu Schnittlauchbrot, Radiesle und Wilhelmers Radisalz (Preis ohne Volksfestbier)

€ 36,50
,,Garten-Brettle” - Das Beste vorab o, a1, 0 pro Person € 16,90

Knackiger Radieschenstrau und Radischnecke mit grobem Salz, kleine Finger Karéttle,
Selleriestifte und Gurkenstabchen, scharfer Kren und Sauerrahmdip, garniert

mit Schnittlauchhdppchen (ab 4 Personen) N A
Baristi Espresso
Martini Shot

., Brotzeit-Brettle” (37,9, pro Person € 18,90 2¢l € 5,50

Traditionelles Vesperbrettle mit saftiger Bauernlandwurst und feinem Wachholderschinken
von der Hausmetzgerei Widmayer, zartgerduchertem Rohschinken, handgemachter Gipflkase,
wiirziger Obatzter, gerducherte Mettenden, herzhaft angemacht mit roten Zwiebelringen

und Develey Senf (ab 4 Personen)

Feine Wasen-Brotspezialitaten (i,a2.a3.a4,5,20) € 9,90

im Brotsackle serviert (fiir 2 Personen)

Riesen Wasen Brezel ai,12,43,44,4540 € 9,90

GrufR zum Wasen 1,3,47,¢6 € 9,90

Aus unserer Hausmetzgerei Widmayer 1 Paar Weillwiirste Miinchner Art

mit siiBem Senf und Brez’n (Tdglich von 11 bis 14 Uhr)

Neu und vegetarisch

Unsere Schwaben Pinsa o 2.41,c61)) € 21,90
Herzhaft belegt mit Bodensee Burrata, getrockneten Tomaten, Rucola, Pfifferlingen
und jungem Lauch

Swrabict, Filete, Savice

- Flgisezh, Flsce & Fainkost
www. knopp2d. com

schwa_b.en ‘

KER IST www.meiko-stuttgart.de



Warme Wasen Spezialititen

Ein halbes saftiges Wasen-Gockele 1, o) € 15,90
Aus kontrollierter Bodenhaltung vom Gefliigelhof Borgmeier, mit Rosmarin und frischer Almbutter
am Spiel’ knusprig gegrillt, dazu ein lauwarmes Weckle

Original Schwabische Maultaschen (37,941.c.61) € 19,90
traditionell gefiillt, mit reichlich Zwiebelschmelze, BratensoRe, Kartoffelsalat
und frischem Schnittlauch garniert

Eine halbe kross gebratene Bauernente ,3,7,9, a1 € 38,90
An kraftiger Lemberger-Sauce im Emaillepfannle serviert,
mit unserem Apfelrotkraut vom Bauer Schumacher von den Fildern und
handgedrehtem groben Kartoffelknodel
Ganze knusprige Schweinshaxe vom Drehgrill «1, ¢ € 22,90
Kréftig gebeizt nach traditionellem Hausrezept und mit Schwarzbier glasiert,
dazu ein lauwarmes Weckle
Riesenschnitzel vom Schwein ,371,c0 R \*‘\)( = € 32,90
In der Riesenpfanne geschwenkt, mit Zitronenkorbchen und Kartoffel-Gurkensalat,
garniert mit frischer Petersilie
S STUTTGARTER F
,,Krijger Volksfestpfanne” 13,479A1,C G pro Person (ab 4 Personen) hrfvrtind ,,mI-GA;"g,:llm_,,m € 47,90

Alles was zum Schwaben Brau Festbier passt

Das Beste vom Wasen-Gockele, kross gebratene Bauernente, knusprige Schweinshaxe, saftiger
Spanferkelrollbraten, gegrillte Niirnbergerle, hausgemachtes Rotkraut, Sauerkraut von den Fildern,
Semmelknodel frisch aus dem Sud, mit Schnittlauch und Bratensaft,

in der grofBen, rustikalen Pfanne serviert KRQ / / 5 Rg
Vital, Vegetarisch & Vegan

SChwabenWe|t Fit'VitaI (1,)) glutenfrei
Herbstliche Blattsalate mit eingelegtem Kiirbis an Kirbiskerndl, Tomaten, Zwiebeln
und Wildkrdutern von der Gartnerei Keltenhof

@

Wurstsalat mal anders (1,3,5,7,G,F) glutenfrei
Streifen von der veganen Fleischwurst, herzhaft abgeschmeckt mit Essiggurken und Radieschen,

€ 1590

frischer Blattpetersilie und roten Zwiebelringen

Veganer Superfood Salat (16,5 €19,90
Bunter Salat mit herzhaft gegrilltem Planted Chicken,, Goji Beeren, Mangoragout, Gurken und Wiesenkrdutern

Allgauer Kasespatzle 1,0 € 15,90
mit wiirzigem Bergkase gratiniert, Zwiebelschmelze, brauner Butter und frischem Schnittlauch

Vegane Gemiisemaultaschen q.1.cci E € 18,90
Zwei vegane Maultaschen von Biirger mit Tomaten-Zwiebel-Salsa. Elmr

a

Klassiker aus dem Stiffele

Stuttgarter Pfannle, der Klassiker (,37cc)
mit Schweinemedaillons vom Staufenfleisch auf Eierspatzle,

At € 34,90
Sele

S

OBER FONFZIG JAHRE - WEINSTUBEN STUTTGARTER STAFFELE

,,Erika’s” Saure Kutteln oft kopiert, nie erreicht (1,2,3,7,A1) € 16,90
mit Calvados gekocht, dazu knuspriges Bauernbrot von unserer Hausbackerei.

cremiger Pilz-Rahm-Sole und knackiger Petersilie, im Pfannle serviert

Nur echt aus dem Stuttgarter Stéffele!

Staffele’s Linsenteller (237,941,610 € 17,90

mit Eierspétzle, gerduchertem Bauchspeck und knackigen Saitenwdirstle aus unserer Hausmetzgerei Widmayer

-
WETEGRIE

,%' \i", WIDMAYERS
h? WELT seiv 1235

Das[Fach-Zentrum fiir die
Metzgerei und Gastronomie



Unsere Empfehlung aus dem Dry Gin & Beef Club Am;f‘,ulle

Beef Club Burger (,23,45791,c0 € 25,90
Black Burger - 100% Beef mit geschmolzenem Alpenkase, knackigem Romanasalat,

sonnengereifter Tomate, Gurkenrelish und BBQ-SoRe, dazu gebackene Zwiebelringe

Ein Grufl aus dem Stuttgarter Schlachthof
Schweinsbackle ,Sau Gut“ (1376, € 25,90
im Trollingersofle geschmort, mit buntem Wurzelgemiise, kriftigem Meerrettich

und Eierspétzle, im Emaillepfannle serviert

Spezialitaten aus dem Stuttgarter Staffele

Feine Rinderroulade ,,Heimatnah* (1379, € 29’Wilder Willi
vom Vintage Alpen Beef mit Spreewald-Gurke, Erddpfelknodel Birnenlilkér
und Rauchspeck-Knusper, mit Petersilie garniert 15% Vol.
2cl € 5,50
Beilagen
Filderfasskraut, Apfelrotkraut ,5,7, 9, a1 €6,30
Kartoffelknodel i1,41.cc, Semmelknodel ¢, a1.c0 €6,30 Obstler
Spatzle xico €6,30 f?;!?/;lanfd
Krautsalat o,37,9 € 6,30 € 5,00
Kartoffelsalat (1) € 6,30
Pommes () nur Samstag und Sonntag bis 16:00 Uhr €6,30 Black Currant
16 % Vol. 2 cl
Siike Sachen ,,zom’s Goschle verwohne” - € 5,00
Backfrische Apfelkiichle ,4541,co € 12,90
auf feiner Bourbon Vanillesauce mit Zimtzucker bestreut
Hausgemachter Ofenschlupfer (1,A1,C,G,H1,H3,H6) € 12,90
mit beschwipsten Rumrosinen, saftigen Apfelwiirfeln
an feiner Bourbon Vanillesauce
Topfenknodel 145416 €13,90 Kleiner Feigling
gefiillt mit Pinzgauer Zwetschge, in stiken Briochebroseln gewadlzt, Or'gmal
2cl € 5,50

auf Fruchtspiegel serviert

Kleiner Feigling
Red Berry
2cl € 5,50

Dessertturm , Das Beste aus unserer Patisserie” ,3,4,5A1,cGHiH3,He p.Person €16,90
Leckere Variationen fiir alle Schleckergdschle (ab 3 Personen)

Schokoladensouffle mit frischen Friichten, hausgemachtem Ofenschlupfer und Topfenknodel.

Kleiner Feigling
Green Lemon
2cl € 5,50

Garniert mit frischen Friichten, feiner Bourbon Vanillesauce in der Etagere serviert.

Allergen Auszeichnungen
Zusatzstoffe Allergene Stoffe

H) Schalenfriichte

1) mit Konservierungsstoff A) Glutenhaltiges Getreide

2) mit Farbstoff A1) Glutenhaltiges Getreide

H1) Schalenfriichte (Haselnuss)

)

3) mit Antioxidationsmittel (Weizen) H 2) Schalenfriichte (Pecannuss)

4) mit Stssungsmittel A2 ) Glutenhaltiges Getreide H3) Schalenfriichte (Walnuss)

5) mit einer Zucker-Art und Siissungsmitteln ~ (Roggen) H4))SSChhal|er}frUChhte(;\t’\al‘an;ss)

6) enthilt eine Phenylalaninquelle A3) Glutenhaltiges Getreide (Gerste) ~ H5) Schalenfriichte (Macadamianuss) .. .

7) mit Phosphat / 3 A4) Glutenhaltiges Getreide (Hafer) ~ H6) Schalenfriichte (Mandel) ]agerme|Ster |

8) geschwefelt A5) Glutenhaltiges Getreide (Dinkel) H6) Schalenfriichte (Cashewnuss) 2¢l € 5,50 g

9) mit Geschmacksverstirker A6) Glutenhaltiges Getreide (Kamut) ~H7 ) Schalenfriichte (Pistazie) g

10) geschwarzt B) Krebstiere 1) Se[I?rie i
11) gewachst C) Eier ) Sen = H 1
12) ghlnlnhaltlg D) Fisch K) Sesamsamen ]agermelSter Ik
13) coffeinhaltig E) Erdnusse L) Schwefeldioxid und Sulfite Orange |
14) gentechnisch verandert F) Soja* M) Lupine 1 |

G) Milch und Laktose N) Weichtiere 2cl € 5,50 | 8

Allergien und Nahrungsmittelunvertréglichkeiten sind heute weit verbreitet. Damit Sie in den Wilhelmer Festbetrie-
ben unbeschwert essen konnen,-haben wiralle Speisen, die”moglicheAllergene enthalten; gekennzeichnet. Sie
finden-oben-aufgefithrt-die Abkiirzungen mit der jeweiligen Beschreibung. Kreuzkombinationen bei den einzelnen
Fodichrc : s vl g o
Zutaten sowie technisch unvermeidbare Verunreinigungen bei den Produkten kénnen nicht ausgeschlossen werden.

Wirlehnen jede Verantwortung ab, fiir Angaben, die von Zulieferern oder Dritten zu Verfligung gestellt werden.

Die Kennzeichnung der Allergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt dariiber hinaus noch

andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder Unvertréglichkeiten auslosen kénnen.

Dariiber berit Sie gerne unser Servicepersonal.




Bier-Spezialitaten

Schwaben

Briu

Schwaben Bréu Volksfestbier (A3)
,Ein speziell zum Cannstatter Wasen eingebrautes, besonders vollmundiges Festbier.
Der runde, wiirzig-stiffige Charakter ladt ein zu unbeschwerter Gemditlichkeit.
GenielSen Sie diese Saisonspezialitit jetzt frisch vom Fal3 im Glaskrug mit historischem

Volkstestmotiv.”
Radler Volksfestbier (A3)
Freibier Alkoholfrei (1)

Champagner

FONDE o EN 1743

MOET & CHANDON

CHAMPAGNE
*

%

MOET & CHANDON

CHAMPAGNE
*

FONDE o EN 1

MOET & CHANDON

CHAMPAGNE
*

Bier fiir Leib und Seele
1878 fing alles an: Robert Leicht braute sein erstes Bier und nannte es SchwabenBrau.

Sein Credo ,bestes Bier nach bester Handwerkstradition” ist auch heute noch Verpflich-
tung fiir unsere Braumeister. Streng nach dem Deutschen Reinheitsgebot und unter Einsatz
ihres ganzen Wissens und ihrer Handwerkskunst stellen sie unterschiedlichste Bierspeziali-
taten her. Die meisten gibt es in der beliebten SchwabenBrau Biigelflasche - so auch das
stiffige Volksfestbier, das Sie hier frisch gezapft geniefen konnen. Prosit!

._..‘.;*"Qb: iﬁ?r;.

NATURLICHE

CARBO

KOHLENSAURE

Der SchwabenWelt

MaRkrug aus Glas
Aus diesem Malkrug trinkt
die ganze SchwabenWelt

je € 14,50 (ohne Bier)

SANWALD

BRAUT BESONDERE BIERE

1,0 Liter € 14,70

1,0 Liter € 14,70
1,0 Liter € 14,70

Der Wasenhit

Die SchwabenWelt 3-Literflasche
in limitierter Auflage (a3) €72,00

Original Muh-Muh’s
Toffee & Vodka

Sahnelikor

20 ml (17% Vol.) € 4,50

Exklusiv abgefiillt fir Wilhelmers SchwabenWelt, ist diese naturtriibe Bierspezialitdt
ein Genuss fiir alle Kenner und Liebhaber aullergewdhnlicher Biere. Durch aus-
gewdhlte Zutaten, die den hohen Qualitdtsanspriichen unserer Braumeister gerecht
werden, entsteht beste Qualitat. Unfiltriert und nach traditioneller Rezeptur gebraut,
ist das feinherbe Pils genau das Richtige, um zur Volksfestzeit anzustoffen. Zum Wohl

Wil
’ . ) r
Wilhelmer’s Wasen Schnapsle % n&
Williamsbirne 40% 4 cl € 11,50
Marillenbrand 40% 4 cl € 11,50
Holunderbeerenlikor 25% 4 cl € 11,50
Exklusive Abftllung fiir Wilhelmer’s SchwabenWelt
Reisetbauer Schnapsle
Williamsbirne 40% 5 cl € 14,00
Marille 40% orel € 14,00
BELVEDERE - a Bissle Kaffee und a Bissle Vodka
Dirty Brew 5cl 3 81,50
brut L 0,75 Liter € 140,00
brut @) 1,5 Liter Magnum € 295,00

6 Liter und 15 Liter auf Anfrage
1,5 Liter Magnum € 325,00

e

Edition Bright Night ()

0,75 Liter € 175,00
1,5 Liter Magnum € 395,00

ICE Imperial @
ICE Imperial ©)

ICE rosé () 0,75 Liter € 185,00

Der KRUGER
Champagner Krug €19,50

Bierspezialitaten, diverse Schndpse, Longdrinks, Champagner, Sekt und Wein erhalten Sie an unseren Bars im Eingangsbereich, im

Erdgeschoss an der Hasen Bar, auf der Empore an der Alm Bar, der Laurent Perrier Bar und der Ampulle Bier & Gin Bar.

CLUB/RESTAURANT /BAR

Blmer

itk
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THE DRY-}-GHN-& BEEF CLUE CRTERING SPEISEME

ST O

Schloss Hohenl



Weine aus’m Kriigle L8
. N

Weild (1) -

2023 Verrenberger Lindelberg Riesling, QbA trocken dezentes Bukett, kriftiger Alkohol, milde Séure

Rot )

2022 Verrenberger Lindelberg, Trollinger mit Lemberger, QbA herzhaft, fruchtig, pikant

Rosé ()

2023 Verrenberger Lindelberg Schwarzriesling, Weilherbst, QbA halbtrocken, spritzig, frisch, elegant und siif
1,0 Liter € 36,00
aussem Kriigele 0,4 Liter € 14,70

. . . als Schorle 0,4 Liter € 10,90
Weine im Flaschle

2024 , Wilhelmer’s” Grauburgunder QbA trocken ) 0,75 Liter € 42,00

Zarter Duft, feine Mineralitdt, angenehme Saftigkeit 1,5 Liter ~ € 98,00
1 PIE FRAgr

2023 , Wilhelmer’s” Merlot QbA trocken «) IST Nigyr

Feines Brombeeraroma, gehaltvoll, angenehmes Tannin wﬁg’{}} | 0,75 Liter € 42,00

2024 , Wilhelmer’s” Pinot Meunier Rosé QbA 1 N 0,75 Liter € 42,00
: 3 Ny .

2024 ,Wilhelmer FUN“ Chardonnay Qba « s, 0,75 Liter € 39,00

Schmeckt wie eine Nacht in einer internationalen Grolstadt, die voller
Uberraschungen steckt. FILIGRAN - PRASENT - VON WELT —
Weich und rund am Gaumen, mit Noten von griiner Banane und Limetten

2024 Grauburgunder ST.uttgart

Ein Grauburgunder mit Charakter. Duft nach reifen Melonen und
Steinobst, kraftigem Korper und sehr harmonisches SiifSe-Saure Spiel.

0,75 Liter € 45,00
] Magnum 1,5 Liter € 108,00
Doppel-Magn. 3,0 Liter € 195,00

2024 Sauvignon Blanc ,,We love Wasen” () 0,75 Liter ~ € 45,00
Ein jugendlicher, unkomplizierter Sauvignon Blanc vom Weingut
Emil Bauer aus der Stdpfalz. Duft nach Stachelbeere, Kiwi und Limette.

Knackig und fruchtig, mit angenehmer Lange.

2023 Simply Wasen blanc de Blanc « [ 0,75 Liter € 45,00
Das Cuvée aus Riesling und Mller-Thurgau zeigt intensive Aromen von Grapefruit, & ]

Birne und Quitte gepaart mit floralen Noten. Abgerundet wird das Trinkerlebnis mit
einer frischen Saure.

——
2024 Es Eskaliert eh - Cuvée 50% Grauburgunder / 50 % Weillburgunder ) 0,75 Liter € 45,00

Enoteca & Friends, Pfalz

GA Bentz Rosé, Cuvée trocken, Weingut Aldinger in der 3 Liter Doppelmagnum « 3,0 Liter € 195,00
Ausdrucksvoll und lebendig, im Aroma eine Vielfalt von roten Beeren

Sekt

»Wilhelmer’s” Riesling Brut b.A. Schloss Affaltrach SCHLOSS 0,75 Liter € 49,50
Elegant, markant, brilliant AFFALTRACH Magnumflasche 1,5 Liter € 110,00
,Wilhelmer’s” Rosé Trocken Schloss Affaltrach o - 0,75 Liter € 49,50

Duftig, spritzig, frisch Magnumflasche 1,5 Liter € 110,00

SAPHIR Alkoholfreier Sekt Schloss Affaltrach o ‘_Neu] 0,75 Liter € 49,50

Fruchtig, prickelnd, einfach lecker

Alkoholfreie Getranke RED BULL (126, 13) 0,25 Liter € 5,90
Tafelwasser (0 (L 52 o 45el0] Teinacher Gourmet Medium 0,75 Liter € 9,90
Apfelsaftschorle 0,5 Liter € 5,80 Teinacher Gourmet Still 0,75 Liter € 9,90

Pepsi Cola .13 0,5 Liter € 5,80

Mirinda 3 0,5 Liter € 5,80 HEiBe Getranke

Zitronenlimonade 0,5Liter € 5,80 Hochland Kaffee € 950 (Pfand€ 6,50) My,
ColaMix ¢, 13 05 Liter € 5,80 Wird serviert im SchwabenWelt Kaffeebecher X5

(Preis inkl. Porzellanbecher) 7%

WEINE
HT

GASTHAUS BIERGARTEN CAFE SCHWEINE-MUSEUM

‘ = Uv,-vEm-m s : SEL |
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Das I, umweltfreundllche Festzelt auf dem
C‘annstatter Wasen mit reinem Okostrom
= der Stadtwerke Stuttgart!

Offnungszeiten:
E Mo. bis Do. 12:00 - 23:00 Uhr
Fr. 12:00 - 23:30 Uhr

5('][0[][]9]‘[ Sa. 11:00 - 23:30 Uhr

- Gastgeber: Michael Wilhelmer - Br y So. 11:00 - 23:00 Uhr

Wilhelmer Festbetriebe GmbH Letzte Runde:

BuschlestraRe 2a ¢ 70178 S'tut'téar‘t-f" Song:gﬁak)glsug)ggr;renrzgg g?g BE:
+49)711 66419-400

www.schwabenwelt.de X SchwabenWelt on
willkommen@schwabenwelt.de y ) instagram & facebook
= wilhelmer

€ hat einen 7))

Wilhelmer Catering | Amici - Club Restaurant Bar | Wilhelmer‘s Schwabenwelt | Weinstuben Stuttgarter Stiffele
Ampulle The Gin & Beef Club - Stuttgart | Stuttgarter Schlachthof | Schweine Museum | Stiffele City-Appartements
The Dry Gin & Beef Club - Berlin

www.wilhelmer-gastronomie.de



